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1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpPaHETO U
ynoTpebara Ha ypena npo-
yeTeTe BHUMATENHO npe-
AOCTaBEHUTE UHCTPYKLUNN.
MpounsBoanTENST He HOCKU
OTrOBOPHOCT 3a HapaHsiBa-
HUS UNn NoBpean, pesyn-
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TaT OT HenpaBwUIeH MOH-
Tax unu ynotpeba. BuHaru
APBXKTE NHCTPYKUMUTE Ha
©e3onacHoO 1 AOCTbMNHO MSi-
CTO 3a crnpaska B 6baele.



1.1 Be3onacHocT 3a geua
M NMua B HepaBHOCTOMHO
nosrioXxeHue

» To3su ypen moxe aa 6bae
n3nonssaH OT geua Hap 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1
OT Nnuua ¢ HamarneHn usn-
4YeCKu, CETUBHU N YMCTBE-
HN Bb3MOXHOCTM UNK OT
niua 6e3 onuT 1 NosHa-
HWS, camMO ako Te ca noa
HabnoaeHe nnu ovaaT
NHCTPYKTUPaAHN OTHOCHO
b6e3onacHarta ynotpeba Ha
ypena un pasdbupart Bb3-
MOXHUTe puckose. [leua
noa 8-rogunwHa Bb3pacT U
Xopa C TEXKM UNN KOM-
NNEKCHU yBpeXaaHus
TpsbBa fga ce obpxaT Aa-
ney oT ypeaa, OCBEH ako
He ca oA NOCTOSAHHO Ha-
onoaeHue.

» [euata TpsibBa goa 6baaTt
nop HabnoaeHwe, 3a Aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpa-
AT C ypeaa.

» [pbXTe BCUYKM OMaAKOBKU
aaned ot geua un rv ms-
XBbprneTe KakTo CbOTBET-
CTBa.

« MPEOYNPEXOEHUNE:
YpeabT n HeroBute O0-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LUABAT Mo BPEME Ha ymno-
Tpeba. [pbxTe geuata u
AomMaluHuTe nobumum Ha

pa3cTosiHMe No BpeMe Ha
ynoTtpeba n npu oxnaxaga-
He.

* AKTMBMpanNTe yCTPOMUCTBO-
TO 3a 6e3onacHOCT 3a ge-
La, ako € HanNM4yHO TaKoBa.

+ [leuata He TpaAGBa ga no-
4yucTBaT UM nogabpXaT
ypena 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

« Tosun ypen e npegHasHa-
YeH camo 3a roTBeHe.

+ Tosu ypepq e npegHasHa-
YyeH 3a gomallHa ynoTtpeba
B 3aTBOPEHMU MOMELLEHUA.

* Tosu ypen moxe ga ce us-
nonsesa B ogomcu, ctam B
XOTenu, ctam 3a rocTn cbeC
3aKycka, Kbl 3a rocTu ns-
BbH rpaga un gpyru nogoob-
HW MeCTa 3a HacTaHABaHe,
KbAeTo noaobeH Tun na-
nonssaHe He HaJBuLLaBa
CpegHOTO HMBO Ha AoMa-
WHa ynoTtpeba.

« MPEOYNPEXOEHWE:
OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe npeameTu
BbpPXY NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

« BHUMAHWE: NMpouecsbT
Ha roTBeHe TpsibBa ga ce
KOHTponupa (4opv v npu
aKTUBMPAHN aBTOMATUYHN
dYHKUMN 3a TOTBEHE).
KpaTkuaT npouec Ha rotee-
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He TpsibBa Aa 6bae Ha-
6nogaBaH NOCTOAHHO.

« MPEOYMNPEXOEHUE: lNo-
TBEHETO Ha NrioTa C XUBO-
TUHCKa Unn pactuTernHa
Ma3HMHa 6e3 Haa30p MoXe
[a e onacHo v fa gosege
[0 Bb3HUKBAHETO Ha Mo-
Xap.

« MPEOYNPEXOEHUE:
YpeabT 1 HerosuTe A0-
CTBbMHU YacTu ce Harope-
LABaT No BpemMe Ha yrno-
Tpeba. Tpsabea ga ce BHU-
MaBa Ja He ce gokocsaT
HarpsiBawmTe ce enemMeH-
TW.

* OuMbT e nHaukaTop 3a
nperpsiBaHe. Hukora He us-
nonssanTe BoAa 3a raceHe
Ha OrbH OT roTBeHe. Us-
KrntoyeTe ypena n nokpum-
Te nnamMbunUTe C oa4esno
WK C Kanak.

« MPEOYNPEXOEHUE:
YpeonT He TpsbBa fa e 3a-
XpaHBaH Yype3 BBbHLUHO
NpeBKNoYBaLLo YCTPOn-
CTBO KaTo Tanmep vnu aa
€ CBbpP3aH KbM enekTpu-
Yyecka Bepura, KosiTo rno-
CTOSIHHO Ce BKIOYBa U 13-
KnoYyBa OT YCTPOUCTBO.

* MeTanHn npegmeTu KaTo
HOXOBE, BUMNMLN, NHXULM
n Kanayw He Tpsabea ga ce
MNOCTaBAT BbpPXY roT. NSioT,

4 BbIIFAPCKHA

TbW KaTO Morart Aa ce 3a-
rpest.

He nsnonseanTte ypeaa,
npeawv ga ro nHctanupare
BbB BrpageHarta KOHCTPYK-
uus.

He n3nonaeaiTte BogHa
CTpysa unu napa, 3a ga rno-
yncTuTe ypeaa.

Cnep ynotpeba, naknioye-
Te nnoTa NocpeacTBoM
Krnto4va 3a ynpasneHue n He
pasynTanTe Ha PyHKUMnATa
3a fokanusmpaHe Ha roTs.
cbaoBe.
MPEOYMNPEXOEHUE: Ako
NOBBPXHOCTTA € HanykaHa,
n3kKnoveTe ypeaa, 3a ga
n3berHeTe BEpPOSATHOCTTA
OT TOKOB ygap. B cnyyan
Yye ypeabT € CBbp3aH au-
PEKTHO KbM €feKTpuyecka-
Ta Mpexa c noMmoLuta Ha
CbeaVHUTENHA KyTus, npe-
MaxHeTe npeanasuTens, 3a
Aa nsknoumte ypena ot
ernekTpuyeckaTa Mmpexa.
BbB BCekn eanH cnyyam ce
CBbPXXETE C OTOPU3NPaHNA
CEepPBU3EH LIEHTBP.

AKO 3axpaHBaLLmAT kaben
e noBpeneH, Ton Tpsbea
Aa ce CMEeHU OT NPon3Bo-
ANTENS, OT HErOB OTOPU3N-
paH CepBU3EH LEHTBLP UMK
OT KBanuduyupaHo nuue,
3a ga ce nu3berHe onac-
HOCT.



« NMPEOYNPEXOEHUNE: Us-
nonssanTe camo npeana-
3uTenu 3a NnoToBe, Npoek-
TUpaHN OT Npon3sBoanTeNs
Ha ypefa 3a rotBeHe, Unu

TakmBa, KOUTO Ca NOCOYYEHN

OT NPON3BOAUTENS Ha ype-
Aa B UHCTPYKUUUTE 3a yno-

Tpeba kaTo nogxogaLum,
UnNn NpeanasuTenu 3a nno-
TOBE, KOUTO Ca BrpageHn B
ypena. /isanonssaHeTo Ha
HenoaxogsAwm npeanasu-
TEenu MoXxe Aa gosene 4o
3I10MOSYKM.

2. N(HOOPMALIUA 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 MoHTMpaHe

/N BHUMAHME!

Tosun ypepn TpsabBa ga 6bae MoHTUpaH
camo OT KBanuuumpaH TeXHUK.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WUnu noBpeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He MoHTMpaWnTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

3a nogpo6HM UHCTPYKLUMM 32 MOHTaX
BUKTE KHMXKaTa C MHCTPYKLUK 3a
MHCTanmpaHe.

Tpsabsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeda, Tbi KaTo e TeXbK. Manonseavte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00YyBKM.

YnnbTHETE U3pA3aHNTE NOBBPXHOCTU Ha
WwKkada ¢ ynnbTHUTEN, 3a Aa
npesoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau Bnara.
[MpeanassanTe gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa u Bnara.

He moHTupaliTe ypeaa 4o Bpata unu nog
npo3sopeL, 3a Aa npegoTspatute
najaHeTo Ha ropeLyy roTBapcku CbaoBse
OT ypepaa, koraTo BpaTarta unm
Npo30peLbT Ca OTBOPEHM.

Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATOpPU Ha AbHOTO.

AKo ypeabT € MOHTUpaH Hag YeKMeoKeTo:

— He cbxpaHsaBariTe manku npeameT
U XapTusi, KOUTO MoraT aa
NOBPEAST BEHTUNATOPUTE 3a

oxnaxxgaHe Unu oxnagutenHarta
cuctema.

— TlMopgabpxarite MUHUMAIHO
pascTosiHMe OT 2 cm Mexay AbHOTO
Ha ypeda 1 CbabpXaHWEeTo Ha
YeKMeaKeTo.

OTcTpaHeTe BCsikakBM pasaensimy
naHenu, MOHTUpaHu B LWkada noa ypeaa.

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck ot noxxap nnu TokoB yaap.

Bcuukn enektpuydeckn Bpb3ku TpsibBa ga
ce M3BbpLUBAT OT KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHUK

YpeowT TpsibBa Aa 6bae 3a3emeH.
MakntoyeTte ypeaa oT 3axpaHBaHETO
npeauv BCAKaKBO AENCTBME.

YBeperTe ce, 4e napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKN AaHHM ca
CbBMECTMMM C ENIEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

Pa3xnabeHn unu HenpasunHu
3axpaHBallm kabenu nnu wencenu morat
[a pgoBefar o nperpsiBaHe Ha knemara.
V3nonsBanTe npaBunHWs 3axpaHBaLy,
kabern.

He no3BonsBavitTe 3axpaHBaWusT kaben
[Oa ce 3annerte.

YBepeTe ce, 4Ye e UHCTanupaHa 3awura ot
eneKkTpu4eckn yaapu.

3akpeneTe kabena c nputsrawia ckoba
NPOTUB OMbH Ha 3axpaHBalyus Kkabern.
YBepeTe ce, 4Ye 3axpaHBaWUAT kaben unm
LencensT (ako e NpUnoXmnmo) He ce
HamupaT B ZONUP C ropeLyn NOBbPXHOCTU.
He n3nonaeante pasknoHUTENn Unu
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

V36sareante HaHacsaHeTO Ha noepeaa no
wencena v kabena. Ako e Heobxoamma
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noaMsiHa, Ta TpsibBa Aa 6bae M3BbpLUEHa
oT Haw OTopuampaH CepBU3EH LEHTbP
UM OT KBaNUULMpPaH eneKkTPOTEXHUK.

+ 3awuTtaTa OT eneKkTpnYeckun yaap Ha
TOKOBOZELLM U U30NMpaHn YacTu Tpsibea
[a ce 3aKpenu CUrypHo v fa He ce cBans
0€e3 NHCTPYMEHTMW.

* BkntoyeTte 3axpaHBalus LLencen Kbm
KOHTaKTa caMo B Kpasi Ha MHCTanauusTa.
OcurypeTe [OCTBN 0 KOHTaKTa cnej
WHCTanauusita.

* AKko wencenbT e xrnabas, He ro
BKIIOYBANMTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBallara
mMpexa.

* He nsknoyBanTte ypeaa, kato gbpnarte ot
3axpaHBallms kaben. BuHaru
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3nonssaiTe caMmo NOAXOAALLM
YCTPOWCTBA 3a n3onauyus: npeanasHu
npekbcBayn Ha Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
[a ce n3BagsaT oT Abpkava),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

» Enektpuyeckarta uHctanaumsi Tpsibea ga
“Ma n3onmparlo yCTporcTBO, KOETO
N3KINIOYBa ypena OT MpexaTta Ha BCUYKK
MoMoCK, C LUMPUHA Ha KOHTAKTHUSI OTBOP
noHe 3 MMm.

» Axko ce nosiBu koabT E3, nskntovete ypeaa
N NpoBepeTe enekTpo3axpaHBaHETO U
MPEXOBOTO HarnpexeHue.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHME!
Pwvck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHUsl 1 TOKOB
yAap.

* He npomeHsanTe TexHnYecknTe
cneyundukaumm Ha ypeaa.

+ OTcTpaHeTe BCUYKM OMAKOBKW, ETUKETU U
3almTHO chonmo (ako e Heobxoanmo)
npeay mbpBoHavanHarta ynorpeba.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

* He ocTtaBsanTte ypega 6e3 Hagsop gokato
paboTu.

+ WskniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cneg
BCsika ynoTpeba.

* He noctaBsvite npubopu 3a xpaHeHe unm
Kanauu Ha TEHKEPU BbPXY 30HUTE 3a
roTBeHe, Tbil KaTo Te Morat ga ce
HaropeLsaT.

+ He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KoraTo e B KOHTaKT C BoAa.

* He n3nonseaiite ypega kato pabotHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKU

AKO NOBBbPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO ro M3Kn4yeTe oT
3axpaHBaHeTo, 3a Aa NpeJoTBpaTuTe
TOKOB yaap.

MoTpebuTtenu ¢ necmelikbp TpsibBa ga
cnaseaT guctaHuua Har-manko 30 cm oT
VMHOYKLUMOHHMTE 30HM 3@ rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

[MocTaBsanTe BHMMATENHO XpaHa B ropeLya
MasHUWHa, Tbi KaTo MOXe Aa NpbCHEe
HaBbH.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnum
Opyrv Matepuanu Mmexay NoBbpxXHOCTTa
3a rOTBEHE M rOTBAPCKUS Cb, OCBEH aKo
He e NOCOYEHO APYro OT NPOV3BOAUTENS
Ha TO3n ypeg.

V3nonsBarite camo npuHagnexxHocTu,
npenopbYaHun 3a To3n ypes ot
NpoV3BOAMTENS.

/N BHAMAHME!
OnacHOCT OT NoXap 1 eKCrnio3us.

3arpeTnTe MasHUHM 1 Macna moraT aa
oTAenar 3ananuvv napuv. pbxTte ganedy
OT NaMbLM 1 HAaropeLeHy NpeameTn.
[Mapute oT ropeLya masH1MHa moraT aa
NPUYUHST CMIOHTAHHO 3anarnBaHe.
V3nonseaHa masHMHa C ocTaTbun OT
XpaHa MoXe [a ce 3ananu 1 npu no-HUCKM
TemnepaTypu.

He nocrassinTe 3ananumu npoaykTn
6nu3o 0o ypega.

/N BHUMAHUE!
Puck oT noepega Ha ypega.

He ocTaBsliTe ropeLyn cbaoBe Bbpxy
naHena 3a ynpaBsrneHue, 3a aa n3berHete
OMacHOCT OT U3rapsiHus.

He nocrtassiTe ropety Kanak 3a TuraH
BbPXY CTbKIleHaTa NOBBbPXHOCT Ha ypeaa.
He ocTaBsiiTe Te4HOCTTa B roTBapCcK1TE
Cb0Be Aa U3BPW HaMbIIHO.
[MpepnasBanTe nagaHeTo Ha NpegMeTu
WY KyXHEHCKN CbA0BE BbPXY ypeaa, 3a
Oa nsberHeTe noBpeaa Ha NOBbPXHOCTTA.
He BknioyBariTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KOraTo Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
Cb[0Be, UMK KOraTo HAMa TakuBa.
["oTBapckuTE CbO0BE OT YYryH UNN Takuea
C NoBpeAeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKMNOTO/CTbKNOKepamukaTa. BuHaru
noeguravite cboBeTe 3a roTBeHe, koraTo
TpsibBa Aa rv npemecTute rno
NOBBPXHOCTTA 3a rOTBEHE.

OTHoCHO namnarta(ute) B npoaykTa u
pesepBHUTE Namnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tesn namnu ca npegHasHayYeHn ga



U3LbPKAT HA eKCTPEMHMU (PU3NYECKN
YCIOBUS B JOMAKUHCKUTE Ypeau, KaTo
Temneparypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHa4yeHu ga curHanusupar
VHGopMaLWs 3a eKcrnoaTaymoHHOTO
CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca
npegHasHa4YeHy 3a 13nosasaHe no Apyr
HauVH 1 He ca NOAXOAsLLM 3a OCBETsBaHe
Ha NMoMeLLeH1s B JomMa.

-+ 3a nonpaBka Ha ypefa ce CBbpXeTe ¢
OTOPU3MPAHUS CEPBU3EH LEEHTBP.
M3nonseaiTe caMo OpuriHasnHuy pe3epsHm
yacTu.

2.4 'puxka 1 noYncTBaHe

» [louncTtBanTe ypena pefoBHo, 3a Aa
npegoTBpaTUTe NoBpexaaHe Ha
MOBBPXHOCTTA.

* MskntoyeTe ypena v ro octaBeTe ga ce
oxnagu, Npeaun Aa ro noYncTuTe.

3. CITNMOBABAHE

3.1 Npeau MoHTaxa

3a 6baella cnpaBka, HamepeTe TabenkaTa ¢
AaHHW, pasnonoXxeHa Ha AbHOTO Ha NnoTa, u
3anuiiete CEPUAHNSA Ho-

MEP i .

3.2 CrnobsiBaHe Ha nsfoTa

() 3a pasmepuTe NPy MOHTAX 1 BU3yarHN
HacoKu, BUXKTE CXEMUTE 32 MOHTaX, Hamu-
pally ce Ha MbpBUTE CTPAHULM Ha PbKO-
BOACTBOTO 3a yrnoTpeba.

AKO MHCTanuparte nroTa nog acnvpartop,
npoBepeTe MUHUMANHOTO M3UCKBAHO pas-
CTOSIHVE MEXAY ypeauTe B MHCTPYKUMWTE 3a
MOHTaX Ha acnuparopa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH Hag YeKMexe,
BEHTUMauusiTa Ha nnoTa Moxe fa 3arpee
€IIEMEHTUTE, CbXPaHsiBaHU B YEKMEKETO Mo
BpeMe Ha rnpoueca Ha roTBeHe.

3.3 Cebp3Baly kKaben

/N BHUMAHME!

Bcuukm en. Bpb3ku TpsibBa ga ce Hanpas-
AT OT KBaNMULMpPaH eNeKTPOTEXHNUK.

+ T[novaTta ce fOCTaBs CbC CBbP3BALL,
kaben.

+ 3a ja cMeHuTe NoBpeaeH 3axpaHBaLy
kaben, nsnonssante cnegHnsa Tun kaben:
HO5V2V2-F koiTo n3gbpxa Ha
TemnepaTtypa ot 90 °C unu noseye. EguH

MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonsBaiiTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
npoayKkTn, abpasvBHM NoYMCTBALLM
noasioXKKN, pa3TBOPUTENN UMW METanHN
npeaMeT, OCBEH ako He € MOCOYEHO
Aapyro.

2.5 U3xBbpnsiHe

/N BHUMAHME!

Puck oT HapaHsBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

CBbpXeTe ce C MeCTHWTe BracTu 3a
MH(OPMaLMS Kak Aa M3XBbpIMTE ypeaa.
M3knioyeTe ypeaa oT enekTpuyeckara
Mpeska, crief KoeTo OTpexeTe U
n3XBbprieTe enekTpuyeckus kaben.

NpoBOAHMK TpsibBa Aa UMa MUHUMANHO
HarnpeyHo cevyeHue B CbOTBETCTBUE C
Tabnuuara no-gony. CebpxeTe ce ¢
Baluns mecTeH cepBM3eH LIEHTbP.
CBbp3BawmaT kaben Moxe aa ce
noaMeHsi camo OT kBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHNK.

3abpaHeHo e CBbp3BaHETO Ype3
KOHTaKTHW Liencenu, npobusaHe nnm
3anosiBaHe Ha KpauLarta Ha
NPOBOOHMLUNTE, KaKTO U CBbp3BaHe Ha
kabena 6e3 kabenHa myda.

EpHodrazoBa Bpb3ka

1.

lMpemaxHeTe KpanHaTa myda 3a
NPOBOAHMK OT YepHUS, KaddsiBUS U CUHMS
NPOBOAHMK.

MpemaxHeTe YacT oT nsonauyusTa ot
KadpABUA, YEPHUSA U CUHWUS HAKPAHUK.

CBbpKeTe KpauLyata Ha YepHUTe U
kadsBuTe Kabenu.

CnoxeTe HoBa KpanHaTa myda 3a
NPOBOAHMK Ha BCEKW CMOAENEH Kpai Ha
NpoBOAHMWK (Heobxoaum e crneumaneH
WHCTPYMEHT).

CBbpxeTe Kpavwara Ha ABa CUHU
kabena.

CnoxeTe HoBa KpaliHaTa myda 3a
NPOBOAHMK Ha BCEKW CNOAENeH Kpaw Ha
nNpoBOAHMWK (Heobxoaunm e crneumaneH
WHCTPYMEHT).
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AByda3oBo cBbLp3BaHe
1. TpemaxHeTe OT HakpariH1Ka pbkaB CUHUS

NPOBOAHMUK.

2. [lpemaxHeTe 4acT OT nsonaumaTa ot
CMHUTE HaKpanHULM Ha NPOBOAHMKA.

3. CebpxeTe kpavliata Ha ABa CUHU

kabena.

4. CnoxeTe HOB LUNayx Ha BCekM criodeneH
KpaW Ha npoBoaHuKa (Heobxoaum e
crneumarneH UHCTPYMEHT).
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@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
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3eneH - XbnT

N CUHBO 1 CUHBO
L1 YepHo
L2 Kadsiso

3.4 OrpaHuyeHue Ha MOLLUHOCTTA

OrpaHuyeHre Ha MOLLHOCTTa onpeaens o6-
LaTa MOLLHOCT, M3MOoM3BaHa oT nrioyarta B
pamkuTe npeanasuteniTe B JoMalluHaTa uH-
cranaums. MNnovata e HacTpoeHa o nogpas-
GupaHe Ha Hai-BMCOKOTO Bb3MOXHO HMBO Ha
MOLLHOCT. YBepeTe ce, Ye usbpaHarta MoLL-
HOCT e NMoAxoAsLLa 3a LHYpPOoBe Ha JoMall-
HOTO oBopyaBaHe.

AKO HMBOTO Ha MOLLIHOCTTa € MO-HUCKO OT
unu paeHo Ha 2000 W, Hama aga moxeTe aa
akTuBmpaTte SenseBoil®/SenseFry.

3apa yBenuiute nnum Hamanumte HUBOTO
Ha MOLLHOCTTA:

1. BnesTte B MEHIOTO: HATUCHETE "
3agpbxTe @ 3a 3 cekyHau. Cnep ToBa
HaTUCHETE 1 3a4pbXKTe EI

2. HaTtucHete (\D Ha npegHus Tanmep,
[0oKaTo ce nosiBu =

3. HaTVICHeTe_/+ Ha NpeagHust Tanmep, 3a
[a HaBurmparte mexzay HacTpouKuTe.

4, HatucHeTte (D 3a fJa uaneserte.

HuBa Ha MoLwHOCT:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000 W,
P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 - 3500 W,
P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50 - 5000 W,
P60 - 6000 W



4. ONIMCAHUE HA NMPOAOYKTA

4.1 Pa3snonoxeHue Ha
NOBBLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

__ =@

|
i DS

— [ A

VHAyKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
KoHTponeH naxen

4.2 CumBONnM Ha naHena 3a
ynpaBrieHue 1 eKkpaHa

CumBon/vHgukaTop
|| Maysa
O, 4 /— Taiimep
S SenseFry
18°f SenseBoil®
H Bridge
¥ Hob2Hood
PowerBoost

Dl o

BakntouBaHe/3alwmTa 3a geua

Vima HensnpaBHOCT.

£+ uundpa
G0

OptiHeat Control

CumBon/vHgukaTop
® Bkn./M3KT1.

5. EXEOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 U3non3BaHe Ha nfio4ara

HaTtucHeTe u 3agpbxTe (D, 3a Aa aktmsupa-
Te unu geaktmsuparte nnora. [MocTaBeTe Cb-
[0a 3a roTtBeHe BbpXy 30HaTa 3a rotBeHe U
3apawTe cTeneH Ha HarpsBaHe, KaTo 1n3nons-
BaTe neHTara 3a ynpasJieHue. 3a pa peaktu-
BMpaTe 30Ha 3a roteeHe, HaTucHeTe 0.

ExkoTanmep

C uen necTeHe Ha eHeprus, 3oHaTa 3a roTee-
He ce fieakTMBMpPa Manko Npeau TanmepsT
[a crpe.

5.2 N'oTBapcku cbaoBe

[bHOTO Ha roTBapcknTe cbaoBe TpsibBa Aa e
KOMKOTO MOXe no-aebeno n nnocko. MNMouyn-
cTeTe v noAcyLueTe, npeau Aa noctaBuTe Cb-
[oBeTe 3a roTBeHe Bbpxy nnoTa. He nnba-
ranmTe u He TbpKalnTe CbOOBETE 3a rOTBEHE
no pbboBeTe N BIAUTE Ha CTLKNOTO, 3a Aa
n3berHeTe oT4YynBaHe Ny nospeaa Ha no-
BbpXHOCTTa. He nocraesnTe ropewy cbaoBse
3a roTBeHe BbpPXy NaHena 3a ynpasneHue, 3a

Aa nsberHete nospena no erfieKTpoHHUTE Ya-
CTW.

YBeperTe ce, 4ye CbabT 3a FOTBEHE € NHAYK-
LIMOHEH (T.e. MarHUTBLT 3anensa 3a JbHOTO
my). 3a onTumarnHo npefaBaHe Ha TonnuHaTa
13nonaeaiTe CbAoBe 3a rOTBEHE C AVaMeTbP
Ha ABbHOTO, MoJo6EH Ha pasmepa Ha 30HaTa
3a rotBeHe. CboBeTE 3a rOTBEHE C MNO-Ma-
ITbK AMamMeTbp MOXe Aa ce HarpsiBaT no-6as-
HO, AOKaTO TakMBa C NO-ronsim AnameTbp Mo-
e fa nperpesT 1 fja NoBpeasT naHena 3a
yrnpasrneHue.

MaTtepuan Ha roTBapckute cbaoBe

* MPaBUIIHO: YyryH, CTOMaHa, eMainmpaHa
cTOMaHa, HepbXkaaema cToMaHa, MHOro-
CIOVIHO ABHO (C NpaBuHa MapkUpoBKa OT
npov3BoaunTens).

*  HenpaBWMHO: aNlyMVHWIA, Mef, MECUHT,
CTBKIO, Kepamuika, nopLenaH.

LLlymoBe no Bpeme Ha paboTa

LLlymoBeTe moraT Aa Bapupat B 3aBUCUMOCT
OT MaTepuana Ha cbAa 3a roTBeHe U Tekylla-
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Ta CTeneH Ha HarpsaBaHe. LUyMOBeTe Ca Hop-
MaJiHM U He NoKa3BaT HEU3NPaBHOCT.

* MyKaLly 3BYK: FOTBApCKUST Cb/ € HanpaBeH
OT pasnuyHy matepuanu (KOHCTPYKUMSA
caHaBuu).

* CBMCTSILL 3BYK: aKTMBMpPaHa e B1coKa cTe-
MeH Ha HarpsiBaHe 1 CbAoBeTe 3a rOTBEHE
ca u3paboTeHn OT pas3nnMyHu MaTepuanm
(KOHCTPYKLUUS caHaBuy).

* OpbMYeHe: akTUBUpaHa e B1CoKa CcTeneH
Ha HarpsiBaHe.

* LpakaHe: U3MbMHABA Ce eNneKkTpUYecKo
npeBKIOYBaHe.

* CbCkaHe, OpbMYeHe: OXNaxaalUumaT BeH-
Tunatop pabotu.

*  PUTMWYEH 3BYK: OTKPUTY Ca FOTBAPCKN Cb-
nose.

5.3 OTKpuBaHe Ha cbj

Tasn yHKUMS NokassBa HanM4MeTo Ha ro-
TBapCKM CbA BbPXY NfoTa u geakTnempa 30-
HWTe 3a roTBEeHe, ako He 6be OTYETEH ro-
TBapCKku cbA Bbpxy TAX 120 cek.

5.4 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

KaTo npegnasHa msipka, nnota ce Usknoysa
aBTOMaATU4HO Npu onpeneneHn ycnosua (Ha-
npumMmep, Korato BCUYKN 30HU 3a rOTBEHE Ca
OeaKkTnBunpaHu, KoraTto crnef aktuempaHe He e
M36paHa CTeneH Ha HarpsaesaHe, Unmn Korato
TEe4YHOCTTa B Cb0BETE € U3Bp4Asna Haﬂ'bJ'IHO).

5.5 (Z)(=)(.) OptiHeat Control (3-
CTBLIMKOB MHAUKATOP 3a OCTaTb4Ha
TOMMUNHA)

MHAMKaTOPbT CUrHanuavpa, Ye 3oHata 3a ro-
TBEHe € BCe oLle ropetya. [lokaTo MHAMKaTo-
pPbT € BUAWM, CbLLECTBYBA PUCK OT M3rapsi-
HWSI BCNIEACTBME Ha OcTaTbyHaTa TOMMuHa.
MHamkaTopbT M3yessa, korato 3oHaTta 3a ro-
TBEHE Cce oxJlaaMu.

5.6 YnpaBneHue Ha MOLLHOCTTA

AKO NNOTHT JOCTUTHE NUMUTA 3@ Makcumarn-
HaTa Cy HanMyHa MOLLHOCT, MOLHOCTTa Ha
roTBapckMTe 30HU Lie 6be aBTOMaTUYHO Ha-
MareHa 3a 3aliuTa Ha npeanasuTenute ot
AomallHaTa uHctanauust. MNMpu 3oHW 3a roTee-
He, KOUTO MMaT HamarieHa MOLLHOCT, KOH-
TponHaTa fneHTa npMMm1rea 1 nNokassa Makcu-
MarnHO Bb3MOXHUTE HACTPOWKM 3a HarpsiBa-
He.

5.7 P PowerBoost

AKTMBMPaHe Ha MakcMMariHa CTeneH Ha Ha-
rpsiBaHe 3a orpaHuyeHo Bpeme. MoxeTe aa
ro nanonaeare 3a no-6bP30 kunBaHe Ha BO-
pata.

10 BDBJIFAPCKH

HatucHete P 3a aktuBmpaHe. Cneg kato Bpe-
MeTO u3Teye, 30HaTa 3a roTBeHe ce BpbLua
[0 Hali-B/coKaTa CTerneH Ha HarpsiBaHe. 3a
AeaKTUBUpPaHe Ha PyHKUUsiTa, NPOMEHETE
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

580 Tanmep

YTOYHEeHWe 3a NpoABbIKUTENHOCTTA Ha pabo-
Ta Ha efHa 30Ha 3a rOTBEHE.

HacTpowTte cTeneH Ha HarpsiBaHe B 30HaTa
3a roTBeHE 1 HaTMCHeTe@. 3apalite Bpeme-
TO, KaTo uanonaeaTe +/_ Cnep ToBa no-

TBbpAETE C @ Korato 3apgapgeHoTo Bpeme
n3teye, 3oHaTa 3a roTBEHe ce JeakTuBupa.
3a ga npekpatute pabortaTa Ha Tarimepa, Ha-

TMCHeTeQD, crnef ToBa HaTUCHEeTe ~— JokaTo
00 ce nosiBK Ha gucnnes.

MoxeTe cbLyo Aa usnonssaTe MyHKUMSTA Ka-

TO Taﬁmep, KOrato nnoTbT € BKITKYEeH, HO HU-
TO €0Ha OT 30HUTE 3a roTBEHE HE paﬁOTVI.

HatucHete @M 3ajainTe Bpeme vpes +/_.

5.9 |l Maysa

DyHKUMATA HACTPOKMBA BCUYKN aKTUBHU 30HU
3a roTBeHe Ha Hal-HWCKa CTeneH Ha Harpsiea-
He.

PyHKUMATa He npekpaTtasa paboTarta Ha ak-
TUBHUTE Tanmepu.

3a aKTI/IBVIpaHe/,CI,eaKTVIBI/IpaHe, HaTucHeTe

5.10 @ 3aknouBaHe/3awumTa 3a
aeua

3akntouBaHe/oTkNOYBaHEe Ha NaHen 3a ynpa-
BneHune npun HeOGXO/J,VIMOCT.

3a fga 3aknioyunTe naHena 3a ynpasrneHune 3a

KpaTKo Mo BpeMe Ha roTBeHe — HaTucHeTe
Be[HbX. HaTUCHeTe OTHOBO, 3a Aa OTKMOYU-
Te. 3a fa npefoTBpaTUTE CryyariHO BKITHOY-
BaHe Ha nrovaTa — HaTUCHETe W 3afpbXTe

& 3a 3 cex [0KaTO BCUYKWN 30HU ca AeaKTu-
BMpaHu, creq Toea usknoveTe nnovata. Ko-
raTo geakTuBMpaTe nnoyaTa, yHKUusiTa Bce
olle e aKkTBHa. 3a Aa AeakTBMpaTe yHK-
uusiTa, BKIKOYETE nnoyaTa, HaTUcHeTe 1 3a-

OpbXTe 5 3a 3 ceku usknyeTe nnoyaTta.

u .
5.11 ) Bridge
CBbp3BaHe Ha [iBeTe CTPaHWYHW 30HWM 3a ro-
TBeHe, 3a aa paboTaT kato eaHa. MoxeTe fa
v U3non3BaTte 3a roTBEHE C rofieMu roteap-
CKV CbAOBE (Hanp. nnaH4a). YBepeTe ce, 4e



CcCbaoBeTe 3a rotBeHe nokpueart LeHTpoBeTe
Ha [BeTe 30HM 3a roTBeHe. AKO CbAoOBETE 3a
roTBeHe ce HamMmupat Mexay LeHTpoBeTe Ha

30HUTE, d)yHKLI'I/IﬂTa HAMa Oa ce akTueupa.

1. 3apaliTe cTeneH Ha HarpsiBaHe 3a efHa
OT 30HUTE.

2. HatucHete =].

3. TpomeHeTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe
criopeg, HyxauTe.

H|
3a fa usknouuTe yHKUUSTa, HaTUCHETE |

l@l/l |

5.12 18°F SenseBoil®

3a aBTOMaTUYHO perynmpaHe Ha Temnepary-
paTa Ha Bogara, Taka 4Ye TS Aa He 3aBpu,
creq kaTo gocturHe Touka KuneHe.

1. TllocTaBeTe NbnHa TeHOQXepa CbC
CTyAeHa BoAa Ha 30Ha 3a roteeHe 6e3
ocTaTbyHa TOMMUHA.

.
2. HatucHere 18°).

Crnep kaTo BofaTta KunHe, CTeneHTa Ha 3aTo-
nnsiHe aBTOMaTU4YHO HaMarnsiea.

3a ga nsknounTe QyHKUMATa, HaTUCHEeTe
C)

18°F unm 0.

MoneaHu cbBeTY:

*  DyHKUMATa € Har-NoAXoAsLLa 3a BapeHe
Ha BOAA W rOTBEHE Ha Lenun, HeobenexHu
KapTodu.

+ 3a ga npegoTBpatUTe UskunsBaHe, ocTa-
BeTe4 cM OT pbba Ha roTBapckusi Cba
npaseH.

* Wsanonseante mexay 1 1 5 n soga.

+ [obaseTe con, egsa KoraTo Bogara Kun-
He.

* He na3nonseanTte yHKUMATA C NPa3HN Cb-
noBe.

*  ®yHKumATa He paboTu ¢ Hesanensalyy ro-
TBapCKM CbaoBe.

* He e Bb3mMOXHO Aa ce aktmBupa Bridge,
gokarto yHkumsaTa pabotu.

5.13 “i SenseFry

3a Mbp)XeHe C aBTOMaTUYHO KOHTPOMNMpPaHK
cTeneHy Ha TomnnvHaTa, B 3aBUCMMOCT OT BU-
[a Ha sactuaTa. nota noggbpxa Temnepary-
paTa ro BpemMe Ha roteeHe 6e3 Hyxza oT

PbYHO perynupate, npegoTepaTasaiiki npe-
rpsiBaHe 1 u3rapsiHe Ha xpaHara.

555
1. HatucHete 7.

2. [pomeHeTe CTeneHTa Ha HarpsieaHe no
noapasbupaHe, kKaTo HaTUckaTe

K
MHOFOKpaTHO ~ §.

3. CnoxeTe MasHMHa 1 XpaHa B TUraHa
camo KoraTo nnoTa curHanuaupa, 4ye
TUraHbT € OCTUIHan xenaHarta
Temnepartypa. Nanon3sante camo
CTyAeHu cbaoBe ¢ Aebeno, paBHO AbHO.

3a fgeakTuBmpaHe, HaTCHeTe .

[Mpenopbku:

* HuWCKO HMBO: OMMET, MbPXeHU anua, mbp-
XeHu KapTodm (CypoBu)

« CpeaHo HMBO: 6bpkaHu anua, dune ot
pnba, pubHM NpbYMLN, MOPCKM AapOBE,
xambyprep, KlodTeTa, KOTNeT, NUMEeLKo
dune, nyeLuko dune, WHULen, dune,
CcTek (cpegHo/Aobpe M3NeYeHo), MbPXKEeHN
HaOEHWYKN, MbPXXEHN KapTodeHn KlodTe-
Ta, 3eneH4yum

* Bucoko HMBO: cTek (anaHrne), kanmva.

3a na nposepuTe Aanu TUraHbT € NoAXOAsLL,
ro nocrasete o6bpHaT Harope. MocTaBeTe
NUHUSA Ha OBHOTO Ha TUraHa u ce onuTanTe
[a MbxHeTe MoHeTa oT 1, 2 unu 5 eBpoLeHTa
(Mnn Bcsika MoHeTa ¢ nogobHa aebenuHa)
mMexay NUHUATa U TuraHa. TuraHbT e Noaxod-
A, aKo He MOXeTe [ja MbXHeTe MoHeTaTa
mMexay NUHUATa U TUraHa.

5.14 Y. Hob?Hood

®yHKUMSITa cBBP3BA NyoTa ¢ acnupartopa
ypes HpayepBEH CUrHANEH KOMYHMKATOP.
AcnvpaTopbT perynmpa ckopocTTa Ha BeHTU-
natopa B 3aBWCMMOCT OT TemnepaTtypaTa Ha
30HaTa 3a roTBeHe. MoxeTe cbLUo Aa ynpa-
BNnsiBaTe BeHTMUnaTopa Ha abcopbatopa pbu-
Ho.

® [pv noBeyeTo acnupartopu MyHKUMATa
€ aKTMBMpaHa no nogpasbupaHe. 3a nose-
Yye MHdopMauus HanpaseTe crpaska C Pb-
KOBOACTBOTO 3a ynoTpeba Ha acnuparopa.

ABTOMaTUy4EH pexum

ABTOMaTUYHUAT PEXMM Npeanara HAKONMKo
onuwmm 3a ckopocT (HO — nsknioveHo go H6 —
WHTEH3MBHO). 3a Aa NpoMeHuUTe onumsaTa no
noapasbupane (H5), Bneate B notpeburten-
ckuTe HacTpowiku. Buxre ,CTpykTypa Ha me-
HIOTO".
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Mpw onuyun H1 — H6 ocBeTneHmeTo Ha acnu-
paTopa ce 3aAelncTBa aBTOMaTUYHO Npu
BKITlOYBaHE Ha nrnoTa.

KoraTo n3knouute nnoTa, BEHTUNaTopbT Ha
acnupaTopa Moxe Aa Npoabiku Aa paboTu
3a M3BECTHO BPEMe 3a OTCTpaHsBaHe Ha
oCTaTbyHUTE MUPKU3MU crieq roTeeHe. Creg
TOBa BEHTWUNATOPbLT CE U3KMoYBa aBTOMaTHY-
HO.

PbueH pexum

BkntoyeTe nnoTta n HaTUCHETE ?? ABTOMa-
TUYHUAT pexnmM ce feaktmsupa. [NpomeHeTe
CKOPOCTTa Ha BEHTUNAToOpa, KaTto HaTuckaTe

MHOrOKpaTHO X

@ 3a ga aKTmBupaTe aBToMaTU4HUA pe-
XUM, U3KIKOYETE NinoTa U ro BKIo4YeTe oT-
HOBO.

Mone3Hun cbBeTH

* He npekbcBanTe curHana mexagy nnorta u
acnuparopa (Hanpumep KaTo nokpvsaTte
naHena 3a ynpaBfieHVe Ha nnoTa).

+ [lpeanasBante naHena Ha acnupartopa oT
npsika cMbHYeBa CBETNNHA 1 OT
XanoreHHo OCBeTNeHMe.

* He na3nonseanTe gpyru ypeam,
ynpaensiBaHy AUCTaHLMOHHO, JOKaTO
yHKUmMsATa paboTn, Tbi KaTo Te MoraT Aa
6nokupat curHana.

5.15 CTpyKTypa Ha MEeHKTO

Cumson HacTtpoiika
b 3BykK

6. HACOKU 3A TOTBEHE

[JaHHuTe B Tabnuuara ca camMmo OpueHTUpO-
BbYHW.

CumBon HacTtpowka

P OrpaHu4eHne Ha MOLLHOCTTa

H ABTOMaTUYEH PEXMM Ha BEH-
TunaTopa

E XpoHonorusa Ha anapmu / rpe-
LLIKM

3a na BneseTe B NoTpeGuTenckure
HaCTPOMKU: HAaTUCHETE U 3a[pbXTE OFFE!
cek. Cnep ToBa HAaTUCHETE U 3a4pbXKTe &

HaBurnpaHe B MEHIOTO: MEHIOTO CE€ CbCTOMU
OT CMMBOIA Ha HacTpoKKaTa 1 CTOMHOCT. 3a
HaBWUrMpaHe MeXay HaCTPOMKUTE, HaTUCHETE

O Ha npeaHusa Tanmep. 3a NpoMsHa Ha
CTOMHOCTTA Ha HacTpoikaTa, HaTucHeTe +
UnuM ~ Ha NpefHust Tanmep. 3a U3nu3aHe ot
mentoto: Hatuctete O.

5.16 ¥l CbBeTH 3a necTteHe Ha
eHeprus

« Korato 3arpsBaTte Boaa, usnonssante
camo HeOOXOAMMOTO KOSIMYECTBO.

¢ BwuHaru nocraesanTe kanaum Ha CbaoBeTe,
aKo e Bb3MOXHO.

* VsnonsgawTe ocTtaTbyHaTa TONAMHa, 3a
[a 3anasuTe xpaHarta Tonna unm 3a
pasTonsiBaHe.

3a noseye nHopmaumsa BumxTe ,EHepruiHa
eekTUBHOCT".

I:"""'Msnonssame , 3a pa: Bpeme (MuH)
1 MopabpxariTe crotBeHaTa xpaHa Tonna. [octaBeTe Kanak BbpXy roteap- npu Heobxo-
CKVS CbA. avmocT
1.2 HanpaBeTte coc ,XonaHges“ — pa3ronete mMacno, wokonag, xxenatuH. Ot 5.25
BpeMe Ha Bpeme pa3bbpkBaiite.
2 3a no-nNMbTHU NyXKaBu OMMeTH, 3aneveHu anua. FoteeTe ¢ noctaBeH kanak. 10 - 40
3a BapeHe Ha 6aBeH OrbH Ha OpU3 U SICTUS C MIISIKO, NPETOMNMsiHE Ha FOTOBK
2-3 sactus. JobaBeTe NoHe ABa MbTW NOBEYE TEYHOCT OT KONMUYECTBOTO Ha opu- 25 - 50

3a, No cpeaarta Ha roTBEHETO pobaBeTe MNeYHUTE MNeYHNTE CbCTaBKM.
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Tonnu-

e W3nonssaiiTte , 3a aa:

Bpeme (MuH)

3.4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. [lobaBeTe HAKONKO CyneHn MbXMLmM Bo- 20 - 45
na. MNpoBepsiBaliTe KONMYECTBOTO BOAA NO BPEME Ha roTBEHE.

KapTtodu n gpyru 3eneHuyun Ha napa. HanbnHete TeHgxepara ¢ 1-2 cm
4 -5 Bopa. [lpoBepsiBaiiTe HUBOTO Ha BogaTta Nno Bpeme Ha roteeHe. OpwxTe ka- 20 - 60

naka 3aTBOpPEH.

4-5 [oTBEHe Ha No-ronemmn KonM4yecTBa XpaHa, SXHUA 1 cynu. [o 3 n Te4yHocTw, 60 - 150

3aeHO CbC CbCTaBKUTE.

3anbpxeTe NeKo LWHULENM, TENELLKO KOPAOH 6nbo, KoTneTu, KiodTeTa, Ha-
6-7 peHuukn, opod, macneHo-6pallHeHa 3anpbxka, AiLa, nanadynHkmM, NOHUYKN.

O6bpHeTe, koraTo e Heobxoammo.

npu Heobxo-
avmocT

7.8 [MbpxeTe kapTodeHu klodTeTa, hune-MMHbLOoH, ctekoBe. O6bpHeTe, KoraTo 5.15

e Heobxoammo.

9 KvuneaHe Ha Boaa, roTBeHe Ha MakapOHEeHU U34enus, 3ambpXKBaHe Ha Meco (rynatu, 3agy-

LLIEHO), MbPXXeHe Ha kapTodu.

P BapeHe Ha ronemu konnyectsa Bofa. PowerBoost e aktusmpaH.

7. TPNXA U NOYUCTBAHE

7.1 MouncTBaHe Ha nnoyara

* [louuncTBanite nnoTa creq Bcska
ynotpeba.

* BwHarm nsnonaearite rotBapcku cbaoBe C
YNCTO ABHO.

* He nosBonsiBante Ha cbaoBeTe 3a
roTBeHe [a JOCTUrHaT A0 MbIHO
N3KMNsSBaHe Unu 4o NpekaneHo BUCcoKa
TemnepaTypa.

* He nanonssaniTte cbaoBe 3a roTBEHE,
n3paboTeHn OT maTepuanu, KOMTo He ca
CbBMECTUMMW C UHAYKUMOHHWN KOTIOHMU.
Mogo6HM maTepmanu moraT ga HagpackaT
UM ga oCTaBsiT NeTHa No NOBbPXHOCTTa
Ha nnora.

*  [1packoTUHWUTE UM TbMHUTE NeTHa Mno
CTbKMeHaTa NOBbPXHOCT He BNUAAT Ha
paboTaTta Ha nnorta.

* He n3nonssarite HOXoOBE UNu Apyrn
OCTpU, METarnHW UHCTPYMEHTM 3a
NMOYUCTBAHE Ha CTbKMNeHaTa NoBbPXHOCT.

* Ksnonaearite npenopbYBaHOTO CTbprano
CaMo KaTo AOMbAHUTENEH UHCTPYMEHT
cnep CTaHAapTHOTO MOYUCTBAHE.

M3yakaiTe, JokaTo NMOTLT Ce OXnaau u
noyncTeTE NOBBPXHOCTTA C BMaXHa Kbpra
1 HeabpasuBeH npenapaT. Cneg
noyncTBaHe, NOACYyLLETE MoTa C Meka
Kbpna.

OTcTpaHeTe He3abGaBHO: pa3ToneHa
nnactmaca, ctpey onvo, con, 3axap u
XpaHu, Cbabpxallm 3axap. Visnonasavite
cTbprano n paboTteTe BHUMATENHO, Taka
Ye fa n3berHeTe BCSIKaKBU U3rapsiHUs.
OTcTpaHeTe, KOraTo NNOTHLT €
[OCTaTbYHO U3CTUHANM: NPBCTEHN OT
BapoOBWK, BOAHWU NPBCTEHN, NETHA OT
Ma3HWHA, U3rOpPEenM OCTaHKM OT XpaHa,
JTbCKaBW MeTanmyecky obesuBeTsBaHuS.
MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA, KAKTO €
onucaHo no-rope. 3a Aa Bb3BbPHETE
JTbCKaBUs1 MeTarneH LUBST B CNEACTBME Ha
obGesuBeTsiBaHe, U3MNon3BaiiTe Meka Kbpna
1 pa3TBOp Ha BoAa U OLET.
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8. OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

(1) AKo He MOXETe Aa OTKPUETE pelleHe
Ha npo6GriemMa no-4ony, CBbPXKETe ce C 0To-
pU3VpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

He MoxeTe aa aktueBupare/pa6otuTe ¢
nnora.

» [lpoBepeTe Aanv NNoTbLT € CBbP3aH npa-
BUITHO KbM €f1eKTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye npegnasuTenaT e npuyu-
HaTa 3a HemanpaBHoOCTTa. Ako npeanasu-
TenAaT naga MHOrTOKpaTHO unn vyyeaTte no-
CTOSIHEH 3BYKOB CUrHas, CBbpXKeTe ce C
KBanuduLmMpaH enekTpoTexHuK, 3a Aa
npoBepu UHCTanaumsiTa.

» YBepeTe ce, Ye naHenbT 3a ynpasrneHve e
YMCT U He e 3anyLLeH OT CbAoBe 3a roTee-

He/yyxan npegmeTu.

MnoTHLT ce U3KNOYBa caM crief, U3BBECTHO
Bpeme.

* ToBa He e HeusnpaBHoOCT. B onpegenexun
cUTyauum NioTLT ce U3KIYBa aBToMa-
TWYHO, 3a Ala ce rapaHTMpa 6esonacHocT.
BwxTe ,ABTOMaTU4YHO M3KITHOYBaHE".

MakcumanHaTa cTeneH Ha HarpsiBaHe 3a
eQHa OT 30HUTe 3a roTBeHe He e HalIn4Ha
WU NOCTOAHHO Ce NPOMeHs Mexay ABe
HuUBa.

» ToBa He e HeusnpasHocT. BuxTe ,Ynpa-
BMEHNE Ha MOLLHOCTTa®.

* HamaneTe HacTponkaTta 3a HarpsBaHe Ha
ApYyruTe 30HK 3a rOTBEHE, CBbP3aHN KbM
efHa dasa.

Hob?Hood He pa6oTtu.

 [lpoBepeTe fanu NaHenbT 3a ynpaBneHve
He e MOKPUT UMK Hewwo He GNokunpa curHa-

na.

9. TEXHUYECKHN OAHHU

9.1 TaGenka ¢ gaHHU

Mopen EIS87453

Tun 62 D4A 01 AA
MHayKUMoHeH

CepueH HOMED ........eeevuvvrenn.
ELECTROLUX

* [lpemecTteTe roTBapckmsi CbA Ha gpyra 30-
Ha 3a roTBEHE MNW NPEBKIoYeTe acnmpa-
TOopa Ha PbYEH PEXUM.

SenseBoil®/SenseFry He paboTw.

* M3nonaBaiiTe CTyAEH CbA 3@ rOTBEHE Bbp-
Xy 30Ha 3a rotTBeHe 6e3 octaTbyHa Tonnu-
Ha.

* 3apgaliTe HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha MroTa Ha
no-BMcoka crteneH. Yeeperte ce, ye nsbpa-
HaTa MOLLHOCT e NoAXOAsLa 3a LWHYpoBe
Ha AoMallHOTO obopyaBaHe. BuxTe
,OrpaHn4eHne Ha MoLLHOCTTa".

€ u ce nosiesiBa undppa.

*  MsknioyeTe nnoTa, n3vakamte HAKOMKo
MVHYTW 1 Cried TOBa ro BKIOYeTe OTHOBO.
AKko Npo6nemMbT NPOLBITKU, CE CBbPXKETe
C YMbJIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

MaHenbT 32 ynpaBrneHue Mmura.

*  l3nonssaiitTe cboOBe 3a roTBEHe C Ana-
MEeTbpP Ha OABHOTO, KOWTO € NoaoGeH Ha
pa3smepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

- YBeperTe ce, Ye CbAOBETE 3a rOTBEHE Ca
VNHAYKUUOHHN.

F " 5/8/3 ce nosiBsiBaT €HOBPEMEHHO.

* YBeperTe ce, Ye roTBapcKMTE CbAOBE OTrO-
BapAT Ha U3NCKBaHMATA Ha Ta3u PyHKLMS.
BwxTe ,SenseBoil®".

* YBeperTe ce, Ye CbabT 3a FOTBEHE € Mb-
JIEH C NOAXOASALLO KONMMYECTBO BoAa.

*  W3bgareavite Aa n3nonasearte pyHKUMATA C
TEYHOCTU, pasnuyHK OT BoAa.

MpoaykTos koa (PNC) 949 599 288 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
[MponsseaeHo BbB: [epmaHus

7.35 kW

cex

9.2 CneuuncumKaumsa Ha 30HUTe 3a roTBEHe
CTonHOCTUTE B MOLLUHOCTTa Ha 30HUTE 3a roTBeHe MOoXe [a ce pasnunyaBarT JIeKo OT AaHHUTe
no-aony, B 3aBUCUMOCT OT Matepuana u pasmepuTte Ha CbOOBETe 3a rOTBEHE.
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o e e Fomer o oK Auawersp ua o-
30Ha 3a roTBeHe P PowerBoost [W] P TBapCKuTe CbAoBe

MarHa TonsfMHHa ObIDKUTENHoCT

HacTpoiika) [W] [MMH] L
MpepnHa nsiBa 2300 3200 10 125-210
3apgHa nsea 2300 3200 10 125-210
MpepHa cpegHa 1400 2500 4 125 - 145
3agHa ascHa 2300 3600 10 205 - 240

10. EHEPTUAHA EQEKTUBHOCT

10.1 UHdbopmauumsn 3a npoaykta B cboTBeTCcTBME ¢ PernameHTute Ha EC 3a
eKoausanH 3a

MaeHTndumkaumsa Ha mogena EIS87453
Bua Ha nnoTa [noT 3a BrpaxaaHe
Bpoii 30HK 3a roTBeHe 4
TexHonorus 3a 3arpsiBaHe MHaykums
[MpegHa cpepHa 14.5 cm

[nameTbp Ha KPBLroBUTE 30HK 3a roTBeHe (J) 3a7Ha sicHa 24.0 om
OwbmxuHa (O) v wupuHa (L), ako 3oHaTa 3a 0223 cm
roTBeHe He e Kpbrna Mpeara nsea W 21.8 cm
OvmxuHa (0) v wupwuHa (L), ako 3oHaTa 3a [0 22.3 cm
roTBeHe He e Kpbrna Sapra nssa W 21.8 cm

MpenHa nsBa 184.4 Wh/kg
EHepruiiHa koHCymauums Ha 30HaTa 3a rotee- 3apHa nsea 184.4 Wh/kg
He (EC electric cooking) lMpenHa cpegHa 181.7 Whikg

3apgHa gscHa 187.4 Whikg
EHepruiiHa koHcymaumst Ha nnota (EC electric hob) 184.5 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - JomaluHu en. ypeam 3a MapKMPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HM 3a ro-
roreeHe - Yact 2: lMnoTose - Metoau 3a ns- TBEHe.

MepBaHe Ha e(PeKTMBHOCTTA.
EHepruiHnTe CTOMHOCTK, OTHACALLM Ce A0
nnowTa 3a rotBeHe, ca naeHTnduumnpanmn ot

10.2 UHchbopmauumn 3a npoayKTa 3a KOHCYyMaUUA Ha EHEPrua U MakCMMarnHo
BpemMe 3a AOCTUraHe Ha MPUNOXUM PeXMUM Ha HACKA MOLLHOCT

MoTpebneHune Ha eHeprus B pexum M3kn. 0.3W

MakcmmanHoTo Bpeme, HeO6X0AMMO Ha 06opyABaHETO 3a aBTOMATUYHO 2 MUH

[ocCTuraHe Ha npunoXXumMma pexxmm Ha HMCKa MOLLHOCT

11. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPE[LA

Peuuknuparite maTepnanute cbC cumsona KOHTErHepu, 3a aa ru peuuknupare. Nomor-

HeTe 3a onasBaHeTo Ha okonHaTa cpefa U
YOBELUKOTO 3ApaBe Ypes3 PeLmKIMpaHeTo Ha

BBIIFTAPCKMN 15
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oTNagbLy OT ENEKTPUYECKN U ENEKTPOHHU HeTe NpoaykTa B MECTHOTO AEMNo 3a PeLynKu-
ypeau. He n3xebprisiiite ypeau, MapkupaHu paHe Unn ce CBbPXETE C OBLLMHCKaTa CryX-

CbC CUMBONA ‘= ¢ GuTOBMTE OTNAaABLUU. Bbp- 6a.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions
fournies. Le fabricant ne
pourra pas étre tenu res-
ponsable des blessures et
dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou
utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans
un lieu sr et accessible
pour vous Yy référer ulté-
rieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par
des personnes ayant des
capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales ré-
duites ou dénuées d’expé-
rience ou de connaissance,
s'ils sont correctement sur-
veillés ou si des instruc-

tions relatives a I'utilisation
de l'appareil en toute sécu-
rité leur ont été données et
s’ils comprennent les ris-
ques encourus. Les en-
fants de moins de 8 ans et
les personnes ayant un
handicap tres important et
complexe doivent étre te-
nus a l'écart de 'appareil, a
moins d'étre surveillés en
permanence.

* Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil.

* Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

+ AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.

FRANCAIS 17



Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir I'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu
pour un usage domestique
meénager, dans un environ-
nement intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hétes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.
AVERTISSEMENT : Ris-
que d'incendie : N'entrepo-
sez rien sur les surfaces de
cuisson.

ATTENTION : Le proces-
sus de cuisson doit étre su-
pervisé (méme les fonc-
tions de cuisson automati-
ques). Une cuisson courte
doit étre surveillée en per-
manence.
AVERTISSEMENT : Il peut
étre dangereux de laisser
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chauffer de la graisse ou
de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson,
car cela pourrait provoquer
un incendie.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Veillez
a ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

La fumée indique une sur-
chauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu
de cuisson. Eteignez I'ap-
pareil et couvrez les flam-
mes, par exemple avec
une couverture ignifuge ou
un couvercle.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil ne doit pas étre
branché a 'alimentation en
utilisant un appareil de
connexion externe comme
un minuteur, ou branché a
un circuit qui est réguliere-
ment activé/désactivé par
un fournisseur d'énergie.
Les objets métalliques tels
que les couteaux, les four-
chettes, les cuilléres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface
de la table de cuisson car
ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé



dans la structure encas-
trée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni
de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez
toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la ma-
nette de commande et ne
vous fiez pas a la détection
des récipients.
AVERTISSEMENT : Si la
surface est fissurée, étei-
gnez l'appareil pour éviter
tout risque de choc électri-
que. Si l'appareil est bran-
ché a l'alimentation secteur
directement en utilisant
une boite de jonction, reti-
rez le fusible pour décon-
necter I'appareil de I'ali-
mentation secteur. Dans
tous les cas, veuillez con-
tacter le service aprées-ven-
te agréé.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

Cet appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou de dommages ma-

tériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agrée ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Utili-
sez uniquement les dispo-
sitifs de protection pour ta-
ble de cuisson congus ou
indiqués comme adaptés
par le fabricant de l'appa-
reil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou
les dispositifs de protection
pour table de cuisson inté-
grés a l'appareil. L'utilisa-
tion de dispositifs de pro-
tection non adaptés peut
entrainer des accidents.

Reportez-vous a la notice d’installation
pour obtenir des instructions de montage
détaillées.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.
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N'installez pas I'appareil a coté d'une porte
ou sous une fenétre pour éviter que les
ustensiles de cuisine chauds ne tombent
de l'appareil lorsque la porte ou la fenétre
est ouverte.

Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de petits objets ou de
papier qui pourraient endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Gardez une distance minimale de
2 cm entre la partie inférieure de
I'appareil et le contenu du tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/N AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute opération.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

Des cables ou des fiches secteur
desserrés ou incorrects peuvent entrainer
une surchauffe de la borne.

Utilisez le cable secteur approprié.

Ne laissez pas le cable secteur s'emméler.
Assurez-vous qu’une protection contre les
chocs est installée.

Utilisez le collier anti-traction sur le cable
secteur.

Assurez-vous que le cable ou la fiche
secteur (le cas échéant) ne touchent pas
les surfaces chaudes.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé ou par un
électricien qualifié.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.
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Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

Si le code E3 s'affiche, débranchez
I'appareil et vérifiez le branchement
électrique et la tension secteur.

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne placez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Déposez les aliments dans I'huile chaude
avec précaution, car celle-ci peut
éclabousser.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de



cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

» N'utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes et les
objets chauffés a distance.

* Les vapeurs d'huile chaude peuvent
entrainer une combustion spontanée.

* L'huile usagée contenant des résidus
alimentaires peut s'enflammer a des
températures plus faibles.

* Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de l'appareil.

/N AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

* Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de brdlure.

* Ne posez pas de couvercle de casserole

chaud sur la surface en verre de I'appareil.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entiérement.

» Evitez de laisser des objets ou des
ustensiles de cuisine tomber sur I'appareil
afin de prévenir tout dommage a la
surface.

» N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

» Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
les ustensiles de cuisine lorsque vous

3. ASSEMBLAGE

3.1 Avant ’installation

Pour référence ultérieure, trouvez la plaque
signalétique située en bas de la plaque et no-
tez le numéro de série .......c.coccveveennnen. .

3.2 Montage de la plaque

@ Pour connaitre les dimensions d'installa-
tion et le guidage visuel, reportez-vous aux
schémas d'installation situés sur les pre-
mieres pages du manuel d'utilisation.

devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil pour
éviter la détérioration de la surface.

e Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions d’instal-
lation de la hotte pour connaitre la distance
minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir du-
rant la cuisson.
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3.3 Cable de raccordement

/N AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques doi-
vent étre effectués par un électricien qua-
lifié.

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable secteur
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui résiste a une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

+ ll est interdit d'effectuer des
raccordements a l'aide de fiches de
contact, de percer ou de souder les
extrémités des fils, et de raccorder le
cable sans manchon d'extrémité.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir, marron et bleu.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron, noir et
bleu.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

5. Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

6. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Raccordement biphasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du céble des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleus.

3. Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).
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400V2N~ 220-240V~
O | — wm D
N ——-. N
L wel

L2 -

Raccordement bipha- Raccordement mono-

sé: 400 V2N~ phasé: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@ Vert - jaune Vert - jaune @

N Bleu et bleu Bleuetbleu N

Noir et mar- L

L1 Noir ron

L2 Marron

QD 220-240 V~

N m—
K E—
O —

L2

@D 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)

@ Vert - jaune
N Bleu et bleu
L1 Noir

L2 Marron

3.4 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité to-
tale d’énergie utilisée par la table de cuisson,
dans les limites des fusibles de I'installation
domestique. Par défaut, la table de cuisson
est réglée sur le niveau de puissance le plus
élevé possible. Assurez-vous que la puissan-
ce sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2 000 W, vous ne pouvez pas activer
SenseBoil® / SenseFry.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Entrez dans le menu : maintenez la
touche ® enfoncée pendant 3 secondes.



Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur O sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.

3. Pour parcourir les réglages, appuyez sur
-/ + sur le minuteur avant.

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Agencement des zones de

cuisson
mn

\
L

— [ A

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Symboles sur le bandeau de
commande et sur I'affichage

Symbole/voyant

O)

Allumé / A l'arrét

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Utilisation de la hotte

Maintenez la touche ©) enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét la plaque. Pla-
cez l'ustensile de cuisson sur la zone de cuis-
son et réglez la température a I'aide du ban-
deau de commande. Pour désactiver la zone
de cuisson, appuyez sur 0.

Eco Timer

Pour économiser de I'énergie, la zone de
cuisson se désactive peu de temps avant que
le timer ne s'arréte.

4. Appuyez sur ©) pour quitter.

Niveaux de puissance :

P73 -7 350 W, P15 -1 500 W, P20 - 2 000
W, P25 -2 500 W, P30 -3 000 W, P35 -
3500 W, P40 - 4 000 W, P45 -4 500 W, P50
- 5000 W, P60 - 6 000 W

Symbole/voyant

|| Pause
QD, -|— /= Minuteur
'ﬁf SenseFry
18°f SenseBoil®
| Bridge

¥ Hob2?Hood
P PowerBoost

Touches Verrouil/Sécurité en-
fants

D

Un dysfonctionnement s’est pro-

E + chiffre duit.

G464

OptiHeat Control

5.2 Récipients de cuisson

Le fond du récipient de cuisson doit étre aus-
si plat et épais que possible. Nettoyez et sé-
chez le récipient avant de le placer sur la pla-
que. Ne faites pas glisser ou frotter le réci-
pient sur les bords et les coins du verre pour
éviter d’ébrécher ou d’'endommager la surfa-
ce. Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter d'endom-
mager les composants électroniques.
Assurez-vous que le récipient est compatible
avec l'induction (c.-a-d. qu'un aimant adhere
au fond du récipient). Pour un transfert de
chaleur optimal, utilisez un récipient dont le
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diameétre du fond est similaire a celui de la
zone de cuisson. Un récipient de plus petit
diameétre peut chauffer plus lentement, tandis
qu'un récipient de plus grand diamétre peut
surchauffer et endommager le bandeau de
commande.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton, ver-
re, céramique, porcelaine.

Bruits pendant le fonctionnement

Le bruit peut varier en fonction du matériau
du récipient et du niveau de cuisson actuel.
Ces bruits sont normaux et n'indiquent pas
une anomalie de l'appareil.

» craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception « sand-
wich »).

+ sifflement : un niveau de cuisson élevé est
activé et l'ustensile de cuisson est compo-
sé de différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : un niveau de cuisson
éleve est activé.

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
de refroidissement fonctionne.

+ son rythmique : un récipient est détecté.

5.3 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence d’ustensi-

les de cuisson sur la plaque et désactive les

zones de cuisson si aucun ustensile n'est dé-
tecté pendant 120 sec.

5.4 Arrét automatique

Comme mesure de sécurité, la plaque s'éteint
automatiquement dans certaines conditions
(par exemple, lorsque toutes les zones de
cuisson sont désactivées, lorsque aucun ré-
glage de chaleur n'est sélectionné apres acti-
vation, ou lorsque le contenu des ustensiles
de cuisson s’est évaporé entierement).

5.5 G)=)] OptiHeat Control
(indicateur de chaleur résiduelle en
3 étapes)

Le voyant indique qu’une zone de cuisson est
encore chaude. Tant que le voyant est allu-
mé, il existe un risque de brilures dues a la
chaleur résiduelle. L’indicateur s’éteint lors-
que la zone de cuisson s’est refroidie.
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5.6 Gestion alimentation

Si la table de cuisson atteint la limite de puis-
sance maximale disponible, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement ré-
duite afin de protéger les fusibles de l'installa-
tion domestique. Pour les zones de cuisson a
puissance réduite, le bandeau de sélection
clignote et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

5.7 P PowerBoost

Pour activer le niveau de cuisson maximum
pendant une durée limitée. Vous pouvez I'uti-
liser pour faire bouillir 'eau plus rapidement.

Appuyez sur P pour activer. Une fois le temps
écoulé, la zone de cuisson revient au niveau
de cuisson le plus élevé. Pour désactiver la
fonction, modifiez le niveau de cuisson.

5.8 © Minuteur

Pour spécifier la durée de fonctionnement
d'une zone de cuisson.

Réglez une température sur la zone de cuis-
son et appuyez sur @ Réglez le temps en

utilisant /=, puis confirmez avec QD
Lorsque le temps imparti est écoulé, la zone
de cuisson se désactive. Pour annuler le ti-

mer, appuyez sur @ puis sur — jusqu'a ce
que 00 apparaisse sur l'affichage.

Vous pouvez également utiliser la fonction
comme minuteur lorsque la plaque de cuis-
son est allumée mais qu'aucune zone de

cuisson n'est en marche. Appuyez sur O et
réglez I'neure a l'aide de + /=

5.9 || Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de cuis-
son le plus bas pour toutes les zones de cuis-
son activées.

La fonction n'arréte aucun timer actif.

Pour activer/désactiver, appuyez sur Il .

5.10 (& Touches Verrouil/Sécurité
enfants

Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de
commande selon les besoins.

Pour verrouiller brievement le bandeau de
commande pendant la cuisson : appuyez sur

& une fois. Appuyez a nouveau pour déver-
rouiller. Pour éviter un fonctionnement acci-

dentel de la plaque : maintenez (& enfoncs
pendant 3 sec pendant que toutes les zones



sont désactivées, puis éteignez la plaque. La
fonction reste active lorsque vous éteignez la
table de cuisson. Pour désactiver la fonction,

allumez la plaque, maintenez la touche EI
pendant 3 sec, puis éteignez la plaque.

5.11 ) Bridge

Pour coupler deux zones de cuisson juxtapo-
sées afin qu’elles fonctionnent comme une
seule. Vous pouvez 'utiliser pour cuisiner
avec de grands récipients (par ex. plancha).
Assurez-vous que le récipient couvre les cen-
tres des deux zones de cuisson. Si le réci-
pient est placé entre les centres des zones, la
fonction ne sera pas activée.

1. Réglez le niveau de cuisson de I'une des
zones.
=
2. Appuyez sur ml
3. Modifiez le niveau de cuisson si
nécessaire.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur =].

5.12 15°} SenseBoil®

Pour ajuster automatiquement la température
de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres
avoir atteint le point d'ébullition.

1. Placez une casserole remplie d'eau froide
sur une zone de cuisson sans chaleur
résiduelle.

2. Appuyez sur 13_:’l'

Une fois que I'eau atteint le point d'ébullition,
le réglage de la chaleur diminue automatique-
ment.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur 185}
ou 0.

Conseils :

» Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre en-
tieres et non pelées.

» Pour éviter une ébullition excessive, lais-
sez 4 cm de vide a partir du bord du réci-
pient.

+ Utilisez entre 1 et 51 d'eau.

» N’ajoutez du sel que lorsque le point
d’ébullition est atteint.

« N'utilisez pas cette fonction avec un réci-
pient vide.

« Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

« |l estimpossible d’activer Bridge lorsque la
fonction est activée.

5.13 % SenseFry

Pour frire avec des niveaux de cuisson con-

trélés automatiquement adapté a différents

types d’aliments. La plaque maintient la tem-

pérature pendant la cuisson sans besoin

d'ajustement manuel, empéchant les aliments

de surchauffer et de briler.

1. Appuyez sur 5.
2. Changez le niveau de chaleur par défaut
§55- | . .
en appuyant sur =i a plusieurs reprises.

3. Ne mettez de I'huile et des aliments a
I'intérieur de la casserole que lorsque la
plaque de cuisson signale que la
casserole a atteint la température prévue.
Utilisez uniquement des récipients froids
a fond plat épais.

K

Pour désactiver, appuyez sur .
Conseils :

« Faible niveau de cuisson : omelette, ceufs
frits, pommes de terre frites (crues)

* Niveau de cuisson moyen : ceufs brouillés,
filet de poisson, batonnets de poisson,
fruits de mer, hamburger, boulettes de
viande, cotelette, blanc de poulet, blanc
de dinde, escalope, filet, steak (moyen/
bien cuit), saucisses frites, galettes de
pommes de terre frites, légumes

» Niveau de cuisson élevé : steak (sai-
gnant), viande hachée.

Pour vérifier si la casserole est adaptée, met-
tez-la a I'envers. Placez une régle sur le fond
de la casserole et essayez d’insérer une pie-
ce de 1, 2 ou 5 centimes d’euro (ou toute pie-
ce de méme épaisseur) entre la regle et la
casserole. La casserole est adaptée si vous
ne pouvez pas placer la piece entre la regle
et la casserole.

5.14 .¥. Hob?Hood

La fonction connecte la plaque a la hotte via
un communicateur a signal infrarouge. La
hotte ajuste le niveau de vitesse du ventila-
teur en fonction de la température de la zone
de cuisson. Vous pouvez également faire
fonctionner le ventilateur de hotte manuelle-
ment.
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@ Pour la plupart des hottes, la fonction
est activée par défaut. Pour plus d'informa-
tions, reportez-vous a la notice d'utilisation
de la hotte.

Mode automatique

Le mode automatique propose plusieurs op-
tions de vitesse (HO - éteint a H6 - intense).
Pour changer I'option par défaut (H5), entrez
dans les configurations utilisateur. Reportez-
vous a la section « Structure du menu ».

Pour les options H1 — H6, I'éclairage de la
hotte s’active automatiquement lorsque vous
allumez la plaque.

Lorsque vous éteignez la plaque, le ventila-
teur de hotte peut fonctionner pendant encore
un certain temps pour éliminer les odeurs
persistantes aprés la cuisson. Aprés ce
temps, le ventilateur se désactive automati-
quement.

Mode manuel

Allumez la plaque et appuyez sur Y Le mo-
de automatique se désactive. Modifiez la vi-
tesse du ventilateur en appuyant plusieurs

fois sur Y

@ Pour activer le mode automatique, étei-
gnez la plaque et rallumez-la.

Conseils

* N’interrompez pas le signal entre le
plaque et la hotte (par exemple en
couvrant le bandeau de commande de la
plaque).

* Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére du soleil directe et de I'éclairage
halogéne.

» N'utilisez pas d’autres appareils
télécommandés pendant que la fonction

6. GUIDE DE CUISSON

Les données du tableau sont fournies a titre
indicatif uniquement.

fonctionne, car ils pourraient bloquer le
signal.

5.15 Structure du menu

Symbole Réglage
b Signal sonore
P Limitation de puissance
H Mode automatique du ventila-
teur.
E Historique des alarmes / er-
reurs

Pour entrer dans les paramétres utilisa-

teur : appuyez et maintenez enfoncé ® pen-
dant 3 sec. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé EI

Navigation dans le menu : le menu est con-
stitué du symbole de réglage et d’'une valeur.

Pour parcourir les réglages, appuyez sur QD
sur le minuteur avant. Pour modifier la valeur

du réglage, appuyez sur + ou — sur le mi-
nuteur avant. Pour quitter le menu : ap-

puyez sur @.

5.16 ] Conseils pour économiser

I’énergie

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

« Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

Pour plus d'informations, reportez-vous a la
section « Efficacité énergétique ».

Tem-
pératu-Utilisez pour : Durée (min)
re
1 Gardez au chaud les aliments cuits. Placez un couvercle sur le récipient. si nécessaire
1.2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beurre, chocolat, gélatine. Mélangez de 5.95
temps en temps.
2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. Cuisiner avec un couvercle. 10-40
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Tem-
pératu-Utilisez pour :
re

Durée (min)

Faire mijoter des plats a base de riz et de laitage, réchauffer des plats cuisi-
2-3 nés. Ajoutez au moins deux fois plus d'eau que de riz. Remuez les platsa 25 - 50

base de lait durant la cuisson.

3.4 Cuisez les légumes, le poisson et la viande a la vapeur. Ajouter quelques 20 - 45
cuilleres a soupe d’eau. Vérifiez la quantité d'eau pendant la cuisson.

Pommes de terre a la vapeur et autres légumes. Remplissez la casserole
4 -5 avec 1-2 cm d'eau. Vérifiez le niveau d'eau pendant la cuisson. Gardez le 20-60

couvercle fermé.

Cuisez de plus grandes quantités d’aliments, des ragolts et des soupes.
Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des ingrédients.

60 - 150

g.7 Fairerevenir: escalopes, cordons bleus de veau, cotelettes, rissoles, sau-
cisses, foie, roux, ceufs, crépes, beignets. Retournez-le si nécessaire.

si nécessaire

7.g Faire frire : galettes de pommes de terre, biftecks, steaks. Retournez-le si 5.15

nécessaire.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire
des frites.

P Faire bouillir de grandes quantités d’eau. PowerBoost est activé.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Nettoyage de la table de cuisson

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement ou atteindre des
températures excessivement élevées.

» N'utilisez pas de récipients en matériaux
incompatibles avec l'induction. Ces
matériaux peuvent rayer ou tacher la
surface de la plaque.

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en verre n'affectent pas les
performances de la plaque.

» Nutilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour nettoyer
la surface en verre.

» Utilisez un grattoir recommandé
uniquement comme outil supplémentaire
apres le nettoyage standard.

Attendez que la plaque refroidisse et
nettoyez la surface avec un chiffon
humide et un gel, poudre ou tablette non
abrasif. Apres le nettoyage, essuyez la
surface avec un chiffon doux.

Retirer immédiatement : plastique fondu,
feuille de plastique, sel, sucre et aliments
contenant du sucre. Utilisez un grattoir et
veillez a ne pas vous brdler.

Enlevez lorsque la plaque a
suffisamment refroidi : traces de
calcaire, traces d'eau, taches de graisses,
restes d’aliments bralés, décoloration
métallique brillante. Nettoyez la surface
comme décrit ci-dessus. Pour éliminer les
décolorations métalliques brillantes,
utilisez un chiffon doux et une solution
d'eau et de vinaigre.
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8. DEPANNAGE

@ Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme ci-dessous, contactez un service
aprés-vente agréé.

Impossible d’activer la plaque et de la fai-
re fonctionner.

« Vérifiez que la plaque est correctement
branchée a une source d’alimentation
électrique.

» Assurez-vous que le fusible est la cause
du dysfonctionnement. Si le fusible saute
a plusieurs reprises ou si vous entendez
un bip constant, contactez un électricien
qualifié pour inspecter l'installation.

» Assurez-vous que le bandeau de com-
mande est propre et non obstrué par des

ustensiles de cuisson ou des objets étran-

gers.

La plaque s'éteint toute seule au bout d'un

certain temps.

* |l ne s’agit pas d’'un dysfonctionnement.
Dans certaines situations, la plaque

s'éteint automatiquement pour maintenir la
sécurité. Reportez-vous a la section Fonc-

tion « Arrét automatique »

Le réglage de chaleur maximum pour l'une
des zones de cuisson n'est pas disponible

ou il n’arréte pas d’osciller entre deux ni-
veaux.

» |l ne s’agit pas d’'un dysfonctionnement.
Reportez-vous a la section Fonction
« Gestion alimentation »

» Diminuez la puissance des autres zones
de cuisson raccordées a la méme phase.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

» Assurez-vous que rien ne couvre le ban-
deau de commande ou ne bloque le si-
gnal.

9. DONNEES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique
Modéle EIS87453

Type 62 D4A 01 AA

Induction

Numeéro de série ...........couee.ne.
ELECTROLUX
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» Déplacez les ustensiles de cuisson vers
une autre zone de cuisson ou activez la
hotte en mode manuel.

SenseBoil®/SenseFry ne fonctionne pas.

« Utilisez des ustensiles de cuisson froids
sur une zone de cuisson sans chaleur ré-
siduelle.

* Réglez le niveau de puissance de la pla-
que sur une valeur supérieure. Assurez-
vous que la puissance sélectionnée est
adaptée aux fusibles de votre tableau
électrique. Reportez-vous a la section
Fonction « Limitation de puissance »

€ et un chiffre apparait.

«+ Eteignez la plaque, attendez quelques mi-
nutes, puis rallumez-la. Si le probléme
persiste, contactez un service aprés-vente
agréeé.

Le bandeau de commande clignote.

« Utilisez un récipient avec un diametre de
fond similaire a la taille de la zone de cuis-
son.

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
est compatible avec l'induction.

F et 1/2/3 s’affichent simultanément.

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
répond aux exigences de la fonction. Re-
portez-vous a la section Fonction « Sen-
seBoil® »

* Assurez-vous que l'ustensile de cuisson
est rempli de la bonne quantité d'eau.

« Evitez d'utiliser la fonction avec d’autres li-
quides que de I'eau.

PNC 949 599 288 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex



9.2 Caractéristiques des zones de cuisson
La puissance des zones de cuisson peut légerement différer des données ci-dessous, en fonc-
tion du matériau et des dimensions des récipients de cuisson.

Pui nce nomi-
uissance no PowerBoost du-

. nale (niveau de = : Diamétre de I'us-
Zone de cuisson ( PowerBoost [W] rée maximale

E:vt\xli]sson maximale) [min] tensile [mm)]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriere gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 2300 3600 10 205 - 240

10. EFFICACITE ENERGETIQUE

10.1 Informations produits conformément aux réglementations
d’écoconception de I'UE

Identification du modéle EIS87453
Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
oy ’ : : Avant centrale 14.5 cm
Diameétre des zones de cuisson circulaires (9) Arriere droite 24.0 om
Longueur (L) et largeur () de la zone de cuis- L22.3cm
son non circulaire Avant gauche 121.8 cm
Longueur (L) et largeur (l) de la zone de cuis- I L22.3cm
son non circulaire Arriére gauche 121.8 cm
Avant gauche 184.4 Whikg
Consommation d’énergie par zone de cuisson Arriére gauche 184.4 Wh/kg
(EC electric cooking) Avant centrale 181.7 Wh/kg
Arriére droite 187.4 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 184.5 Wh/kg
IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson do- Les mesures d’énergie se rapportant a la sur-
mestiques électriques - Partie 2 : Tables de face de cuisson sont identifiées par les repée-
cuisson - Méthodes de mesure des perfor- res des zones de cuisson correspondantes.

mances.

10.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0.3W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatique- 2 min
ment le mode basse puissance applicable

FRANCAIS 29



11. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

L. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

. A DEPOSER
Cet apparEII, A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires
et cordons O ou ou
se recyclent

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

1. GUVENLIK BILGILERI.......vveeeereeereenees 31
2. GUVENLIK TALIMATLARL.....ovevrvrrerrenn. 33
3. MONTA oo eeeseeeone 35
4. URUN AGIKLAMASI.......vvoeeereerereree. 36
5. GUNLUK KULLANIM. ... 36
6. PISIRME REHBERI......ovcovveeereresressnenne 39
7. BAKIM VE TEMIZLIK .cooveereeerreeeree. 40

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaji ve kullani-
mindan once, verilen tali-
matlar dikkatlice okuyun.
Uretici, yanhs kurulum ve-
ya kullanimdan kaynakla-
nan yaralanma ya da ha-
sarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullana-
bilmeniz i¢in her zaman gu-
venli ve kolay ulasilabilir bir
yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve

tehlikeye acik kisilerin

glvenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda
bulunmalari veya cihazin
guvenli sekilde kullanimi ve
olusabilecek tehlikeler hak-
kinda bilgi verilmesi kay-
diyla 8 yas ve Uzeri cocuk-
lar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi dusuk
ya da bilgi ve deneyimi ol-
mayan kisiler tarafindan
kullanilabilir. 8 yasindan

8. SORUN GIDERME.........coevveeeeeeeerenen, 40
9. TEKNIK VERILER......o.oveveeeeeeerereern, 41
10. ENERJI VERIMLILIGI.......cooeiiie 41

11. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI.......42
12. DIKKATE ALINMASI GEREKEN
CEVRESEL FAKTORLER.........o.ccooooo..... 43

klcUk ¢ocuklar ve ileri du-
zey zihinsel ile fiziksel en-
gellere sahip kisiler goze-
tim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urunu tek ba-
sina kullanmamalhdir.

* Cocuklar, cihazlarla igeren
mobil cihazlarla oynama-
diklarindan emin olmak igin
gOzetilmelidir.

« TUum ambalajlari gocuklar-
dan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasin-
da 1sinir. Kullanim ve so-
gutma sirasinda ¢ocuklari
ve evcil hayvanlari uzak tu-
tun.

» Varsa gocuk guvenlik ciha-
zini etkinlestirin.

» Cocuklar cihazi gozetim ol-
madan temizlememeli veya
bakimini yapmamalidir.
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1.2 Genel Gilivenlik

Bu cihaz sadece pisirme
amaclhidir.

Bu cihaz tek bir evde kapa-
Il bir ortamda ev i¢i kulla-
nim igin tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofislerde, otel mi-
safir odalarinda, oda-kah-
valti misafir odalarinda,
ciftlik konukevlerinde ve bu
tlr kullanimin (ortalama) ev
ici kullanim seviyelerini as-
madigi diger benzer konak-
lama yerlerinde kullanilabi-
lir.

UYARI: Yangin tehlikesi:
Pisirme yuzeyleri Uzerine
esya koymayin.

DIKKAT: Pisirme islemi
g6zlemlenmelidir (otomatik
pisirme fonksiyonlarinda
dahi). Kisa sureli pisirme
surecleri surekli olarak kon-
trol edilmelidir.

UYARI: Basinda bulunma-
diginiz durumlarda ocak
uzerinde kati veya sivi yag
kullanarak pisirme yapma-
niz yangina neden olabilir.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasin-
da isinir. Isitma elemanlari-
na dokunmaktan kaginin.
Duman asiri iIsinmayi gos-
terir. Ocak atesini sondir-
mekK i¢in asla su kullanma-
yin. Cihazi kapatin ve atesi
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bir yangin battaniyesi veya
kapak vb. ile ortun.

UYARI: Cihaz, zamanlayici
gibi harici bir baglanti ciha-
zindan gu¢ almamalidir ve-
ya yardimci bir cihaz tara-
findan dizenli olarak kapa-
tilip acilan bir devreye bag-
lanmamalidir.

Isinma ihtimali bulundu-
gundan ocak yuzeyi Uzeri-
ne bigak, catal, kasik ve
tencere kapaklari gibi me-
tal nesneler birakmayin.
Cihazi, uygun ankastre
montaji yapmadan kullan-
mayin.

Cihazi temizlemek icin su
spreyi ve buhar kullanma-
yin.

Her kullanimdan sonra
kontrolleri vasitasiyla ocagi
kapatin ve yalnizca tencere
saptama ozelligine guven-
meyin.

UYARI: Yuzeyde catlak
varsa, elektrik carpmasi
olasihigini énlemek igin ci-
hazi kapatin. Cihazin dog-
rudan baglanti kutusu yo-
luyla elektrik sebekesine
baglanmasi durumunda, ci-
hazin elektrik baglantisini
kesmek igin sigortayi ¢gika-
rin. Her iki durumda da
Yetkili Servis Merkezi ile
iletisim kurun.



« Elektrik kablosunun zarar

gormesi durumunda elek-
trik nedeniyle bir tehlike
olusmasina engel olmak
icin bu kablo; Uretici, Yetkili
Servis veya benzer nitelik-
teki kalifiye bir kisi tarafin-
dan degistiriimelidir.

* UYARI: Sadece pisirme ci-

hazinin Ureticisi tarafindan

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Installation

/\ UYARI!

Bu cihazi yalnizca kalifiye bir teknisyen
kurmahdir.

/N UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

Tum ambalajlar ¢ikarin.

Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

Ayrintili montaj talimatlari igin kurulum
kitapgigina bakin.

Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

Nemin kabarmaya neden olmasini
onlemek icin dolabin kesik ylizeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
Pisirme kaplarinin kapi veya pencere
aclldiginda diismesini 6nlemek igin cihazi,
bir kapinin yanina ya da pencerenin altina
kurmayin.

Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.
Cihaz bir gekmece Uizerine konulursa:

— Sogutma fanlarina zarar verebilecek
veya sogutma sistemini bozabilecek
kiiclk esyalari veya kagitlari
koymayin.

tasarlanmis veya cihazin
Ureticisi tarafindan talimat-
larda kullanima uygun gos-
terilmis ya da cihazdaki da-
hili ocak korumalarini kulla-
nin. Uygunsuz korumalari
kullanmak kazalara neden
olabilir.

— Cihazin tabani ile gekmece icerigi
arasinda en az 2 cm mesafe birakin.

« Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

«  TUm elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

* Herhangi bir islem yapmadan 6nce,
cihazin gug¢ kaynagi ile baglantisini kesin.

« Bilgi etiketindeki parametrelerinin ana glig
kaynaginin elektrik gliciine uygun
oldugundan emin olun.

*  Gevsek veya yanlis elektrik kablolari veya
fisleri terminalin asiri iIsinmasina yol
acabilir.

* Dogru sebeke kablosunu kullanin.

« Elektrik kablosunun dolanmasina izin
vermeyin.

« Darbe korumasinin takili oldugundan emin
olun.

« Sebeke kablosu lzerinde gerilme azaltici
kelepge kullanin.

» Elektrik kablosunun veya fisinin (varsa)
sicak ylzeylere temas etmediginden emin
olun.

* Coklu fis adaptorleri ve uzatma kablolari
kullanmayin.

« Elektrik fisini ve kablosunu hasara
ugratmaktan kacinin. Degisim yapilmasi
gerekiyorsa mutlaka Yetkili Servisimize
veya kalifiye bir elektrikgiye yaptiriimalhdir.
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* Canli ve yalitimh pargalarin sok korumasi
guvenli bir sekilde baglanmali ve aletsiz
soOkulmeyecek sekilde olmalidir.

» Fisi sebeke prizine sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan
sonra elektrik fisine erisebildiginizden
emin olun.

» Eger elektrik prizi gevsekse, elektrik fisini
baglamayin.

» Cihazin figini elektrik kablosundan ¢ekerek
¢ekmeyin. Daima sebeke fisinden ¢ekin.

» Sadece dogru yahtim cihazlarini kullanin:
Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar),
toprak kagagi kesicileri ve kontaktorler.

» Elektrik tesisatinda, cihazi tim
kutuplardan sebekeden ayiran, kontak
acikhgr en az 3 mm olan bir yalitim cihazi
bulunmalidir.

» ES3 kodu belirirse cihazin fisini ¢ekin ve
elektrik baglantisini ve sebeke voltajini
kontrol edin.

2.3 Kullanim

/N UYARI!

Yaralanma, yanma ya da elektrik garpma-
si riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

» lIk kullanimdan 6nce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi gdzetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra pisirme bolgesini
kapatin.

» Kesici aletleri veya tencere kapaklarini
pisirme bdlgelerine koymayin, zira bunlar
pisirme sirasinda isinabilir.

» Cihazi islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

» Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya
saklama yulzeyi olarak kullanmayin.

» Eger cihazin ylzeyinde gatlak olusursa
elektrik garpmasini 6nlemek igin hemen
cihazin gii¢ kaynagi ile baglantisini kesin.

» Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
kullanilirken indUksiyonlu pisirme
boélgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmalidirlar.

* Yiyecekleri sicak yaga dikkatlice koyun,
yag sigrayabilir.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtiimedikge, pisirme ylizeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.
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* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

« Isinan kati ve sivi yaglar yanici buhar
salabilir. Alevden ve i1sinmis nesnelerden
uzak tutun.

« Sicak yag buharlari kendiliginden
yanmaya neden olabilir.

* Yiyecek kalintilari iceren kullanilmis yag,
daha dislk sicakliklarda alev alabilir.

» Cihazin yakinina yanici Urlinler koymayin.

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

e Yanma riskini 6nlemek icin kontrol paneli
Uizerine sicak pisirme kaplari koymayin.

« Sicak tencere kapagini cihazin cam
ylizeyinin Uzerine koymayin.

« Pigirme kaplarini bos iken isitmayin.

¢ Ylzeyin zarar gérmesini 6nlemek igin
nesnelerin veya mutfak gereglerinin
cihazin izerine dismesini 6nleyin.

« Pisirme bolgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

* Dokim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uizerinde giziklere neden olabilir. Pisirme
kabini pisirme yizeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

* Bu Urinin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki anormal fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Baska uygulamalarda
kullanim amacli olmayip, ev odasi
aydinlatma igin uygun degillerdir.

« Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek parcalar kullanin.

2.4 Bakim ve temizlik

* Ylzeyin bozulmasini énlemek igin cihazi
dlzenli olarak temizleyin.

* Temizlemeden once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

« Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece noétr deterjanlar kullanin. Aksi
belirtiimedigi slirece asindirici Grtnler,
asindirici ovma bezleri, ¢dzucller veya
metal cisimler kullanmayin.



2.5 Elden Cikarma

/N UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

3. MONTAJ

3.1 Kurulum oncesi

ileride basvurmak lizere, ocagin tabanindaki
bilgi etiketini bulun ve su bilgileri not edin: seri
NUMArAS! ..coeveeeeieeeieeenes

3.2 Ocagin montaji

@ Kurulum boyutlari ve gorsel rehberlik igin
kullanim kilavuzunun ilk sayfalarinda bulu-
nan montaj semalarina bakin.

Ocag! bir davlumbazin altina kuracaksaniz,
davlumbaz kilavuzundan cihazlar arasindaki
minimum mesafeye bakin.

Cihaz bir gekmece Uzerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

3.3 Baglanti kablosu

/N UYARI!

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elek-
trik teknisyeni tarafindan yapilmaldir.

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve.

» Hasarli sebeke kablosunu degistirmek igin
su kablo tipini kullanin: . Tek bir kablo,
asagidaki tabloya gére minimum kesiti
karsilamaldir. Yerel Servis Merkezinizle
gorisiin. Baglanti kablosu yalnizca kalifiye
bir elektrikci tarafindan degistirilebilir.

» Kontak fisleri ile baglanti yapiimasi, kablo
uclarinin delinmesi veya lehimlenmesi,
kablo ug kovani olmadan kablo
baglanmasi yasaktir.

Tek faz baglanti

1. Kablo ucu mansonunu siyah, kahverengi
ve mavi tellerden ¢ikarin.

2. Kahverengi, siyah ve mavi kablo uglarinin
yalitiminin bir kismini ¢ikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

5. Iki mavi kablonun uglarini baglayin.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin sebeke ile baglantisini kesin,
ardindan elektrik kablosunu gikarin.

6. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).
Cift faz baglant:

1. Mauvi kablolardaki kablo ucu mansonunu
cikarin.

2. Mavi kablo uglarinin yalitiminin bir
kismini gikarin.

3. iki mavi kablonun uglarini baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin. (6zel alet gerekli).

400V2N~ 220-240V~
O | — R &)
g m— —— .~
LY we ]
> —-

Cift faz baglanti: 400 Tek faz baglanti: 220 -

V2N~ 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@ Yesil - sari Yesil - sari @

N Mavi ve mavi Mavi ve mavi N
. Siyah ve kah-
L1 Siyah verengi L
L2 Kahverengi
D 220-240 V~

i E—
K E—
O —

L2

@D 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
(@) Yesil - sari

N Mavi ve mavi
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@D 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)
L1 Siyah

L2 Kahverengi

3.4 Gii¢ sinirlamasi

Gug sinirlamasi, evin tesisatindaki sigorta li-
mitleri dahilinde ocagin toplamda ne kadar
enerji kullandigini gosterir. Ocak varsayilan
olarak mimkuin olan en yliksek gug seviyesi-
ne ayarlanmistir. Segilen glcln, evin sigorta
tesisatina uygun oldugundan emin olun.

Gug seviyesi 2,000 W veya altindaysa Sen-
seBoil® / SenseFry etkinlestirilemez.

Giic seviyesini azaltmak veya artirmak
igin:

4. URUN ACIKLAMASI

4.1 Pisirme ylizeyi diizeni

__mm

\
L

— A

indiiksiyonlu pisirme bolgesi
Kontrol paneli

4.2 Kontrol paneli ve ekrandaki
semboller

Sembol / gosterge

0) Acik / Kapali

5. GUNLUK KULLANIM

5.1 Ocagin kullanim
Ocag etkinlestirmek veya devre disi birak-

mak i¢in ® tusuna basili tutun. Tencereyi pi-
sirme bolgesine yerlestirin ve kontrol gubugu-
nu kullanarak isitma ayarini ayarlayin. Pisir-
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1. Mendye girin: 3 saniye boyunca ®
tusunu basih tutun. Ardindan EI tusunu
basil tutun.

2. P belirene kadar 6n timer'daki O tusuna
basin.

3. Ayarlar arasinda gezinmek igin 6n
timer'daki — / + tusuna basin.

4. Cikmak igin ©) tusuna basin.

Giic seviyeleri:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

Sembol / gosterge

|| Durdurma

QD' + /= Zamanlayici

s SenseFry

18°} SenseBoil®

H Bridge

¥ Hob2Hood

P PowerBoost

E| Kilitle/Cocuk Emniyet Cihazi
EaJI; basa-  Bir ariza var.

E] /E] /C] OptiHeat Control

me bdlgesini devre disi birakmak igin 0 tusu-
na basin.

Eco Timer

Enerji tasarrufu igin pisirme bolgesi timer dur-
dugundan kisa bir siire 6nce devre disi kalir.



5.2 Pisirme Kaplan

Pisirme kaplarinin tabani mimkin oldugunca
kalin ve diz olmahdir. Mutfak takimlarini oca-
ga koymadan 6nce temizleyin ve kurutun. YU-
zeyin ¢atlamasini veya zarar gérmesini 6nle-
mek icin pisirme kabini camin kenarlarina ve
koselerine kaydirmayin veya surtmeyin. Elek-
tronik pargalara zarar vermemek i¢in kontrol
paneli Gzerine sicak pisirme kaplari koyma-
yin.

Pisirme kabinin indlksiyon uyumlu oldugun-
dan emin olun (miknatis tabanina yapisir).
Optimum 1s1 transferi igin pisirme bdlgesinin
boyutuna benzer taban gapina sahip bir pisir-
me kabi kullanin. Daha kiglk ¢apl pisirme
kaplari daha yavas isinabilirken, daha biyuk
capli pisirme kaplari asiri isinabilir ve kontrol
paneline zarar verebilir.

Pigsirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, gelik, emaye celik,
paslanmaz gelik, gok katmanli taban (Ure-
tici tarafindan uygun olduguna dair isaret
tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Calsma sirasinda olusan giiriiltiiler

Sesler, pisirme kabi malzemesine ve segilen

mevcut Isi ayarina bagl olarak degisebilir. Bu

sesler normaldir ve herhangi bir ariza belirtisi

degildir.

+ catlama sesi: pisirme kaplari farkli mater-
yallerden (sandvig yapi) yapilmistir.

» 1slik sesi: yUksek bir 1si ayari etkinlestiril-

mistir ve pisirme kaplari farkli materyaller-

den (sandvig yap1) yapilmistir.

ugultu: yiksek 1s1 ayari etkinlestirilmistir.

tikirti: elektrik anahtarlama olusur.

tislama, vizilti: sogutma fani galisiyordur.

ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

5.3 Kap algilamasi

Bu 06zellik, ocakta bir pisirme kabi oldugunu
gbsterir ve 120 sn icinde herhangi bir pisirme
kabi algilanmazsa pisirme bolgelerini devre
disi birakir.

5.4 Otomatik Kapanma

Giuvenlik 6nlemi olarak, ocak belirli kosullarda
(6rnegin tum pisirme bolgeleri devre disi bira-
kildiginda, etkinlestirdikten sonra 1s1 ayari se-
cilmediginde veya pisirme kabi kuruyana ka-
dar kaynadiginda) otomatik olarak kapanir .

5.5 G2 OptiHeat Control (3
kademeli atil 1s1 gostergesi)

Gosterge, bir pisirme bdlgesinin hala sicak ol-
dugunu gosterir. Gosterge gorindigu siirece
atil 1s1 nedeniyle yanma riski vardir. Pisirme
bdlgesi sogudugunda gdsterge kaybolur.

5.6 Gu¢ yonetimi

Eger ocak, maksimum kullanilabilir glig siniri-
na ulasirsa ev tesisatindaki sigortalari koru-
mak igin pisirme bdlgelerinin glici otomatik
olarak azaltilir. Azaltilmis glice sahip pisirme
bolgeleri igin kontrol gubugu yanip séner ve
mumkin olan maksimum 1si kademesi ayar-
larini gosterir.

5.7 P PowerBoost

Sinirli bir stre icin maksimum 1s1 ayarini et-
kinlestirmek igin. Suyu daha hizli kaynatmak
icin kullanabilirsiniz.

Etkin hale getirmek icin P tusuna basin. Sire
bittiginde pisirme bolgesi en yiiksek 1si ayari-
na geri doner. Fonksiyonu devre disi birak-
mak i¢in: I1s1 ayarini degistirin.

580 Zamanlayici

Pisirme bolgesinin ne kadar siire galisacagini
belirtmek igin.

Pisirme bdlgesi igin bir sicaklik ayarlayin ve
@ tusuna basin. + /— kullanarak sureyi

ayarlayin ve ardindan O ile onaylayin. Ayar-
lanan sire sona erdiginde pisirme bolgesi

devre disi kalr. Timer’i iptal etmek igin @ tu-
suna basin ve ardindan ekranda 00 goriinene

kadar — tusuna basin.

Ocak acikken ancak pisirme bdlgelerinin hig-
biri galismiyorken bu fonksiyonu dakika ayari

olarak da kullanabilirsiniz. @ tusuna basin ve
+ /= kullanarak sureyi ayarlayin.

5.9 || Durdurma

Fonksiyon tim etkin pisirme bdlgelerini en
disuk 1s1 ayarinda gahistirir.

Fonksiyon herhangi bir aktif timer’t durdur-
maz.

Etkinlestirmek/devre disi birakmak igin | tu-
suna basin.

5.10 @ Kilitle/Cocuk Emniyet Cihazi

Gereken sekilde kontrol panelini kilittemek/
kilidini agmak igin.
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Pisirme sirasinda kontrol panelini kisa bir su-

re kilittemek icin: El tusuna bir kez basin. Kili-
di agmak icin tekrar basin. Ocagin yanhslikla
galismasini 6nlemek icin: Tum bolgeler devre

disi iken & tusunu 3 sn basil tutun, ardindan
ocagl kapatin. Ocagi devre disi biraktiginizda
islev etkin kalir. Fonksiyonu devre disi birak-

mak igin ocagi agin, & tusunu 3 sn basil tu-
tun ve ocagi kapatin.

5.11 m) Bridge

iki yan pisirme bélgesini birlikte calisacak se-
kilde baglamak icin. Blytk pisirme kaplari
(6rnegin plancha) ile pisirmek igin kullanabilir-
siniz. Tencerenin her iki pisirme bdlgesinin or-
tasini da kapladigindan emin olun. Pisirme
kaplari bolgelerin merkezleri arasinda bulunu-
yorsa, fonksiyon etkinlestiriimeyecektir.

1. Bolgelerden birinin i1s1 ayarini yapin.

2. m)tusuna basin.

3. ihtiyag duydugunuzda isi ayarini
degistirin.

Bu fonksiyonu devre disi birakmak igin =] tu-

suna basin.

5.12 15°} SenseBoil®

Suyun sicakligini otomatik olarak ayarlayarak
kaynama noktasina ulastiktan sonra tasmayi
onler.

1. Atil 1s1 olmadan bir pisirme bdlgesine
soguk suyla dolu bir tencereyi yerlestirin.

2. 18°F tusuna basin.

Su kaynama noktasina ulastiginda isi1 ayari
otomatik olarak azalir.

Bu fonksiyonu devre disi birakmak igin Ll"?:’
veya 0 tusuna basin.

ipuclari ve dneriler:

+ Bu fonksiyon, su kaynatma ve soyulmamis
bitln patates pisirme igin en uygun secge-
nektir.

» Kaynayip tasmayi 6nlemek igin tencerenin
kenarindan 4 cm bosluk birakin.

* 1ve 51larasinda su kullanin.

* Tuzu yalnizca kaynama noktasina eristi-
ginde ekleyin.
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* Fonksiyonu bos pisirme kaplari ile kullan-
mayin.

« Bu fonksiyon yapismaz pisirme kaplari ile
calismaz.

« Fonksiyon calisirken Bridge etkinlestirile-
mez.

513 %§ SenseFry

Cesitli yiyecek turlerini otomatik olarak kontrol
edilen 1s1 seviyeleri ile kizartmak igin. Ocak,
yemek pisirme sirasinda sicakhgi manuel
ayar gerektirmeden korur, yiyeceklerin asiri
Isinmasini ve yanmasini onler.

§95
1. 5§ tusuna basin.

i L
2. Varsayilan isi seviyesini —§ tusuna
basarak degistirin.

3. Tavaya sadece ocak tavanin istenilen
sicakliga ulastigin sinyalini verdiginde
yag ve yiyecek koyun. Sadece kalin, diiz
tabanli soguk pisirme geregleri kullanin.

Devre disi birakmak igin = tusuna basin.

ipuclari:

* DusuUk seviye: omlet, kizarmis yumurta, ki-
zarmis patates (¢igd)

» Orta seviye: ¢irpilmis yumurta, balik fileto,
balik kroket, deniz rlnleri, hamburger,
kofte, pirzola, tavuk gégsi, hindi gégsu,
eskalop, fileto, biftek (orta / iyi pismis), ki-
zarmis sosis, kizarmis patates koftesi,
sebzeler

* YUksek seviye: biftek (az pismis), kiyma.

Tavanin uygun olup olmadigini kontrol etmek
icin tavay! ters gevirin. Tavanin tabanina bir
cetvel koyun ve cetvel ile tava arasina 1, 2
veya 5 TL (veya benzer kalinlikta herhangi bir
bozuk para) sigdirmaya calisin. Cetvel ile ta-
va arasina bozuk para koyamiyorsaniz tava
uygundur.

5.14 .Y, Hob?Hood

Bu fonksiyon, ocagi kizilétesi sinyal iletisim
cihazi araciligiyla davlumbaza baglar. Dav-
lumbaz, pisirme bdlgesinin sicakligina gére
fan hizini ayarlar. Davlumbazi manuel olarak
da c¢alistirabilirsiniz.

® Cogu davlumbazlar i¢in bu fonksiyon ge-
nellikle varsayilan olarak etkindir. Daha faz-
la bilgi icin davlumbaz kullanma kilavuzuna
bakin.

Otomatik mod

Otomatik modda birkag hiz segenegi vardir:
(HO - kapalidan H6 - yoguna). Varsayilan se-



cenegi (H5) degistirmek igin kullanici ayarlari-
na girin. "Men( yapisi" bélimune bakin.

H1 — H6 segenekleri i¢in ocagi agtiginizda
davlumbazin 1131 otomatik olarak yanar.

Ocagi kapattiginizda, davlumbaz fani pisir-
meden sonra kalan kokulari gidermek icin be-
lirli bir sire galisabilir. Bu siire sonunda fan
otomatik olarak devre disi kalir.

Manuel mod

Ocag! agin ve A4 tusuna basin. Otomatik

mod devre disi kalir. h 4 tusuna art arda basa-
rak fan hizini degistirin.

® Otomatik modu etkinlestirmek icin ocagi
kapatip tekrar agin.

ipuglan ve éneriler

* Ocak ile davlumbaz arasindaki sinyali
kesmeyin (6r. ocak kontrol panelinin
UstinU orterek).

» Davlumbaz panelini dogrudan glines
Isigindan ve halojen isiktan koruyun.

» Fonksiyon galisirken baska uzaktan
kumandali cihazlar kullanmayin, zira
bunlar sinyali engelleyebilirler.

5.15 Menii yapisi

Sembol Ayarlar
b Ses

6. PiSIRME REHBERI

Tablodaki veriler sadece yol gostermek igin
verilmistir.

Sembol Ayarlar

P GUg sinirlamasi

H Fan otomatik modu
E Alarm / hata gegmisi

Kullanici ayarlarini girmek igin: 3 sn saniye

boyunca (D tusunu basih tutun. Ardindan EI
tusunu basili tutun.

Meniide gezinme: men, ayar semboli ve
bir degerden olusur. Ayarlar arasinda gezin-
mek igin 6n timer’daki O tusuna basin. Ayar
degerini degistirmek i¢in 6n zamanlayicidaki
+ veya — tuslarini basin. Mentiden gikmak
igin: ® tusuna basin.

5.16 ] Enerji tasarrufu igin ipuglan

« Su isitirken sadece ihtiyaciniz kadar su
kullanin.

* Mimkinse, pisirme kaplarinin tizerine
daima kapaklarini koyun.

* Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritme
islemi yapmak icin daha dnce pisirme
yapilan bolgelerde kalan atil sicakhgi
kullanin.

Daha fazla bilgi igin bkz. “Enerji verimliligi”.

Is1 kullanim yerleri: Siire (dk.)

1 Pismis yemegi sicak tutun. Tencereyi kapakla kapatin. gerektiginde
Yumusatma: Hollandez sosu, erisim tereyagi, gikolata, jelatin. Ara sira ka-

1-2 ristirin. 5-25
Katilastirma: yumusak omlet, firinda yumurta. Uzerine bir kapak kapatarak

2 pisirin. 10-40
Piring ve siit ihtiva eden yemekleri hafif ateste pisirme, hazir yemekleri i1sit-

2-3 ma. Pirincin iki kati su ekleyin, sutli yemekleri pisirme siresinin ortalarinda 25 - 50
karistirin.

3.4 Buharda sebze, balik, et. Birkag yemek kasigi su ekleyin. Pisirme sirasinda 20 - 45
su miktarini kontrol edin.

4-5 Buharda patates ve diger sebzeler. Tencereyi 1-2 cm suyla doldurun. Pisir- 20 - 60
me sirasinda su seviyesini kontrol edin. Kapagr agik tutun.

4 -5 Cok miktarda yemek ve gorba pisirin. En fazla 3 | sivi ve diger malzemeler. 60 - 150
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Is1 kullanim yerleri:

Sire (dk.)

6-7

Hafifge kizartma: eskalop, dana cordon bleu, kiilbasti, kéfte, sosis, meyane,
yumurta, pancake, donat. Gerektiginde ters gevirin.

gerektiginde

8 Derin kizartma: baharatl patates, bonfile, biftek. Gerektiginde ters cevirin.

5-15

Su kaynatin, makarna pisirin, et kavurun (gulas, gliveg), yagda patates kizartin.

7 -
9
P Bol miktarda su kaynatin.PowerBoost etkinlestiriimistir.

7. BAKIM VE TEMIZLIK

7.1 temizlenmesi

» Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

+ Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

» Pisirme kaplarinin kaynamasina izin
vermeyin veya asiri yuksek sicakliga
ulasmayin.

* Induksiyon ile uyumlu olmayan
malzemelerden yapilmis pisirme kaplari
kullanmayin. Bu tir malzemeler ocak
ylizeyini gizebilir veya leke birakabilir.

» Cam ylizey uzerindeki gizikler ve koyu
lekeler ocagin performansini etkilemez.

» Cam ylzeyi temizlemek icin bigak veya
baska herhangi bir keskin metal alet
kullanmayin.

« Standart temizlikten sonra 6nerilen
kaziyiclyl sadece ek bir alet olarak
kullanin.

8. SORUN GIDERME

® Asagidaki soruna bir ¢dziim bulamadigi-
niz takdirde, bir Yetkili Servis Merkezine
basvurun.

Ocagi acamadiniz/cahstiramadiniz.

+ Ocagin elektrik beslemesine dogru bir se-
kilde bagli oldugundan emin olun.

+ Arizaya sigortanin neden olmadigindan
emin olun. Sigorta tekrar tekrar atiyorsa
veya surekli bir bip sesi duyuyorsaniz tesi-
sati kontrol etmesi icin yetkili bir elektrikgi-
ye basvurun.

+ Kontrol panelinin temiz ve pisirme kaplari/
yabanci nesnelerle engellenmediginden
emin olun.

Ocak bir siire sonra kendiliginden kapani-
yor.
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» Ocak soguyana kadar bekleyin ve yiizeyi

nemli ve asindirici olmayan deterjanla
temizleyin. Temizlik sonrasinda, ytzeyi
yumusak bir bezle kurulayin.

* Su lekeleri bekletmeden temizleyin:

erimis plastik, plastik folyo, tuz, seker ve
sekerli yiyecekler. Bir kaziyici kullanin ve
yaniklara karsi dikkatli olun.

* Ocak yeterince soguduktan sonra

sunlar temizleyin: kireg halkalari, su
halkalari, yag lekeleri, yanmis yemek
kalintilari, parlak metalik renk atmalari.
Ylzeyi yukarida acgiklandigi gibi
temizleyin. Parlak metal renk
bozulmalarini gidermek i¢in yumusak bir
bez ve su ve sirke sollisyonu kullanin.

* Bu bir ariza degildir. Bazi durumlarda, gi-
venlik i¢cin ocak otomatik olarak kapanir.
Bk. “Otomatik Kapanma”.

Pisirme bolgelerinden biri icin maksimum

1sitma ayan kullanilamiyor veya iki seviye

arasinda siirekli gecis yapiyor.

* Bu bir ariza degildir. Bk. “Gug yonetimi”.

* Ayni faza bagh diger pisirme bdlgelerinin
IsI ayarini azaltin.

Hob?Hood ¢ahsmyor.

« Kontrol panelinin tzerinin higbir seyle 6r-
tiimediginden ve sinyalin engellenmedi-
ginden emin olun.

» Pisirme kabini baska bir pisirme bdlgesine
tasiyin veya davlumbazi manuel moda ge-
cirin.

SenseBoil®/SenseFry cahsmiyor.

* Atil 1si olmayan pisirme bolgesinde soguk
pisirme kaplari kullanin.



» Ocagin glictini daha yuksek bir degere
ayarlayin. Segilen guiclin, evin sigorta tesi-
satina uygun oldugundan emin olun. Bk.
“GUlg sinirlamasi”.

€ ve bir rakam goriiniir.

» Ocagi kapatin, birkag dakika bekleyin, ar-
dindan geri ac¢in. Sorun devam ederse,
Yetkili Servis Merkezi ile temasa gegin.

Kontrol paneli yanip séner.

» Pisirme bdlgesinin boyutuna benzer taban
gapina sahip pisirme kaplari kullanin.

9. TEKNIK VERILER

9.1 Bilgi etiketi

Model EIS87453

Tip 62 D4A 01 AA
indiiksiyon

Seri numarasl .........cc.........
ELECTROLUX

9.2 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri

« Tencere ve tavalarin indiksiyonla uyumlu
oldugundan emin olun.

Fve 2/3 ayni anda goriiniiyor.

« Tencere ve tavalarin fonksiyonun gereksi-
nimlerine uygun oldugundan emin olun.
Bk. “SenseBoil®".

* Tencereye dogru miktarda su dolduruldu-
gundan emin olun.

» Bu fonksiyonu sudan farkh sivilar ile kul-
lanmaktan kaginin.

PNC 949 599 288 01

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW

cex

Pisirme bdlgelerinin guicl, malzemeye ve tencere boyutlarina bagdh olarak asagidaki verilerden

biraz farkl olabilir.

Nominal gii¢ (mak- PowerBoost o
Pisirme bolgesi simumisiayari) PowerBoost[W] maksimum siire Fr:?rlr:]me kabrcapt
W] [dk]
Sol 6n 2300 3200 10 125 -210
Sol arka 2300 3200 10 125 -210
Orta 6n 1400 2500 4 125 - 145
Sag arka 2300 3600 10 205 - 240
10. ENERJI VERIMLILIGI
10.1 Uriin BilgileriAB EkoTasanm Diizenlemelerine gore
Model tanimlamasi EIS87453
Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bolgelerinin sayisi 4
Isitma teknolojisi indiiksiyon
. . . - Orta 6n 14.5 cm
Dairesel pisirme boélgelerinin ¢api () Sag arka 24,0 om
Dairesel olmayan pisirme boélgesinin uzunlugu Sol &n U223 cm
(U) ve genisligi (G) G 21.8cm
Dairesel olmayan pisirme bdlgesinin uzunlugu Sol arka U223 cm
(U) ve genisligi (G) G 21.8cm
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Pisirme bolgesi basina enerji tiketimi (EC
electric cooking)

Sol 6n 184.4 Wsalkg

Sol arka 184.4 Wsalkg
Orta 6n 181.7 Wsalkg
Sag arka 187.4 Wsalkg

Ocagin eneriji tiiketimi (EC electric hob)

184.5 Wsalkg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme ci-
hazlari - Bélum 2: Ocaklar - Performans 0l-
¢um yoéntemi.

Pisirme alanina dair enerji lguimleri ilgili pisir-
me bdlgesinin isaretleriyle belirlenmistir.

10.2 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin glic tiiketimi ve maksimum
siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapall modda gug tiketimi

0.3wW

Ekipmanin otomatik olarak uygun diisiik glic moduna ulasmasi igin gere- 2 dk
ken maksimum slre

11. TUKETICININ SEGIMLIK HAKLARI

1.

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, batiin masraflari saticiya ait
olmak uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Saticl, tlketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimltdur.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatci, malin kendisi tarafindan
piyasaya surllmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici igin orantisiz
gUglukleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin énemi ve dider segimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
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sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
secilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
glnd, konut ve tatil amagh tasinmazlarda
ise altmis is guinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yénetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yénetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tuketici diger
secgimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tuketicinin sdzlesmeden déonme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timi veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya gikan tim masraflar, tlketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hdkdmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kul-
lanilmasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyus-
mazhklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tiiketici isleminin yapildig: yerdeki
Tiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.



Uretici / ihracatgi :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. AS.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat

Daire:6 Altunizade 34662

Uskudar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com
WEB: www.electrolux.com.tr
Kullamim Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kiguk ev aletlerinde 7 yil, di-

ger beyaz esya urinlerinde ise 10 yildir. Kul-
lanim 6émrd, Uretici ve/veya ithalatci firmanin
cihazinizla ilgili yedek parca temini ve bakim
suresini ifade eder.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur.

12. DIKKATE ALINMASI GEREKEN GEVRESEL FAKTORLER

Uzerinde semboli bulunan malzemeleri geri

A%
dénistime génderin &O. Ambalaji geri donus-
tirmek igin ilgili kaplara koyun. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin atiklarini geri dénusture-
rek gevreyi ve insan sagligini korumaya yar-

dimci olun. Ustil cizili tekerlekli ¢dp kutusu

semboli & evsel atiklarla atmayin. Uriini
bulundugunuz bélgedeki geri donisim tesisi-
ne gotlrin veya belediye yetkilileriyle iletisi-
me gegin.
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